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Sehr geehrter,

Vielen Dank, dass Sie dieses Produkt gekauft haben. Bitte lesen Sie die
Anweisungen vor der Verwendung, da dieses Handbuch zusatzliche
Informationen enthalt, darunter Sicherheitshinweise und Warnungen.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Anweisungen vor der Verwendung des Gerats sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.

— Dieses Gerat ist ausschlielilich flir den privaten Gebrauch in Innenrdumen
bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

— Dieses Gerat ist flr die Zubereitung von Eisspeisen und gekihlten
Getranken gemal den Anweisungen in dieser Gebrauchsanweisung
vorgesehen. Verwenden Sie es nicht flir andere Zwecke.

— Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerat und sein Netzkabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

— Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder von Personen mit mangelnder
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und
die damit verbundenen Risiken verstehen.

— Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

— Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden.

— Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.

— Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieRen des Gerats, dass die auf dem
Typenschild angegebene Spannung mit der der elektrischen Anlage
Ubereinstimmt.

— Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer Qualifikation
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

— Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt
bleibt, sowie vor dem Auf- und Abbau, dem Transport, der Reinigung oder
der Wartung.

— Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie sich
beweglichen Teilen ndhern oder Zubehdrteile austauschen.

— Tauchen Sie den Motorblock, das Kabel oder den Stecker niemals in
Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

— Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

— Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe eines Waschbeckens, einer
Badewanne, einer Wasserquelle oder auf einer feuchten Oberflache.

— Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, trockene und tragfahige



Oberflache. Verwenden Sie das Gerat nicht auf einer geneigten, instabilen,
weichen oder rutschigen Oberflache.

— Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle, auf einem
Kochfeld, in einem heilen Backofen, in der Nahe einer offenen Flamme oder
in direktem Sonnenlicht auf.

— Die Luftungsoffnungen durfen nicht blockiert werden. Halten Sie wahrend
des Betriebs ausreichend Freiraum um das Gerat herum ein.

— Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht ab.

— Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist, sichtbare
Schaden aufweist, das Kabel oder der Stecker beschadigt ist oder es nicht
ordnungsgemald funktioniert.

— Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu verandern, zu zerlegen oder zu
reparieren. Das Gerat enthalt keine vom Benutzer reparierbaren Teile.

— Die Verwendung von Zubehdr, das nicht von Terraillon empfohlen wird,
kann zu Verletzungen oder Schaden am Gerat flhren.

— Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem
separaten Fernbedienungssystem.

— Ziehen Sie nicht am Kabel, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Ziehen Sie immer am Stecker.

— Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsflache hangen und vermeiden Sie den Kontakt mit heilden
Oberflachen.

— Verwenden Sie kein Verlangerungskabel, es sei denn, es ist flr die
Leistung des Gerats geeignet und befindet sich in einwandfreiem Zustand.

Gefahren durch bewegliche und schneidende Teile

— Die Klinge ist scharf und beweglich. Gehen Sie beim Auf- und Abbau, beim
Entleeren des Topfes/Behalters und bei der Reinigung vorsichtig vor.

— Stecken Sie niemals Hande, Finger, Haare, Kleidung, Spatel oder andere
Utensilien in den Topf/Behalter, wenn das Gerat angeschlossen ist oder in
Betrieb ist.

— Verwenden Sie das Gerat immer mit ordnungsgemal verriegeltem Deckel
und Behalter.

— Versuchen Sie niemals, den Deckel zu 6ffnen, den Behalter zu entfernen
oder die Klinge zu berlGhren, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

— Deaktivieren oder umgehen Sie niemals die Sicherheits- und
Verriegelungsvorrichtungen.

— Warten Sie, bis sich die beweglichen Teile vollstandig zum Stillstand
gekommen sind, bevor Sie den Behalter oder das Zubehdr entfernen.
Risiken im Zusammenhang mit gefrorenen Zubereitungen

— Betreiben Sie das Gerat niemals im leeren Zustand.

— Uberschreiten Sie nicht die auf dem Eisbehélter angegebene MAX-
Markierung. Das Volumen der Zubereitung kann sich wahrend des Betriebs
verandern.

— Verwenden Sie keine Eiswurfel, Eisblécke, ganze, unverarbeitete
TiefkUhlfrichte, trockene Zutaten allein oder harte Zutaten in loser Form.



— Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern von Eis.

— Verwenden Sie das Gerat nicht zum Mixen von trockenen Zutaten ohne
Flussigkeit.

— Verarbeiten Sie keine gefrorene Masse, die schrag, unregelmaRig oder
teilweise aufgetaut und anschliellend ungleichmafig wieder eingefroren ist.
— Der Eisbehalter muss flach in den Gefrierschrank gestellt werden. Frieren
Sie den Eisbehalter nicht in schrager Position ein.

— Sollte die Oberflache der Masse nach dem erneuten Einfrieren uneben
sein, glatten Sie die Oberflache vor der Verwendung. Lassen Sie die Masse
gegebenenfalls im Kihilschrank etwas aufweichen, homogenisieren Sie sie
und frieren Sie sie anschlieRend flach liegend wieder ein.

— Halten Sie die empfohlenen Temperaturangaben und Einfrierzeiten ein.
Eine zu harte oder zu kalte Basis kann zu einer Uberlastung des Motors
fuhren; eine unzureichend gefrorene Basis fihrt zu einer flissigen
Konsistenz.

— Bei ungewdhnlichen Gerauschen, GbermafRigen Vibrationen, Blockaden
oder einem Stillstand des Gerats schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen
Sie den Netzstecker und Uberprifen Sie, ob die Masse zu hart, zu dicht oder
blockiert ist.

Risiken im Zusammenhang mit Lebensmitteln und Hygiene

— Verwenden Sie ausschlieflich flr den Verzehr geeignete Zutaten.

— Beachten Sie bei der Zubereitung, dem Einfrieren, der Lagerung und der
Reinigung die Regeln der Lebensmittelhygiene.

— Frieren Sie eine bereits aufgetaute Zubereitung nicht erneut ein.

— Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, vor
dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch grundlich.

— Befolgen Sie zur Reinigung der Oberflachen, die mit Lebensmitteln in
Bertihrung kommen, die Anweisungen in der Gebrauchsanweisung.

— Verwenden Sie keine metallischen oder scharfen Gegenstande im
Topf/Behalter, um Beschadigungen zu vermeiden.

— Verwenden Sie keine scheuernden, éatzenden oder alkalischen
Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein weiches Tuch, einen nicht scheuernden
Schwamm und ein mildes Reinigungsmittel.

Vorsichtsmalinahmen nach dem Gebrauch

— Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch vom Stromnetz.

— Entfernen Sie das Zubehor erst, wenn alle beweglichen Teile vollstandig
zum Stillstand gekommen sind.

— Reinigen Sie das Zubehdér umgehend nach dem Gebrauch, um klebrige
Ruckstande, Geriiche und Flecken zu vermeiden.

— Lassen Sie alle Teile vollstdndig trocknen, bevor Sie sie wieder
zusammenbauen oder lagern.

— Lagern Sie das Gerat an einem trockenen Ort, auRerhalb der Reichweite
von Kindern.

WICHTIGE WARNUNGEN
ACHTUNG: Verletzungsgefahr. Die Klinge ist scharf. Gehen Sie vorsichtig



damit um.

ACHTUNG: bewegliche Teile. Stecken Sie niemals Ihre Hande oder einen
Gegenstand in den Topf/Behalter, wenn das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen ist oder in Betrieb ist.

ACHTUNG: Stromschlaggefahr. Tauchen Sie den Motorblock, das Kabel
oder den Stecker nicht in Wasser ein.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine Eiswtirfel, Eisblocke, ganze gefrorene
Frichte oder harte Zutaten in loser Form. Dieses Gerat ist nicht zum
Zerkleinern von Eis ausgelegt.

WICHTIGE : Nicht Uber die MAX-Markierung hinaus befullen.

WICHTIGE : Den Behalter nicht schrag in den Gefrierschrank stellen. Der
Behalter muss flach im Gefrierschrank liegen.

WICHTIGE : Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Topf/Behalter, der
Deckel, die Dichtung oder die Klinge nicht richtig angebracht sind.
WICHTIGE: Entnehmen Sie nach jedem Durchlauf den Topf/Behalter und
Uberprufen Sie die Konsistenz, bevor Sie ein neues Programm starten.

INHALTSVERZEICHNIS
1x EISMASCHINE  1x GEBRAUCHSANWEISUNG  3x EISBECHER
APERGCU DU PRODUIT

A. Eismaschine

Luii

B. Werkzeug zum Einbau des 5

Messersatzes @Q
C. Deckel des AuBenbehalters S—
D. Dichtung des Deckels des =

AuRenbehalters >
E. Klingenblock
F. Deckel des Eisbechers
G. Eisbecher J;
H. Aulenbehalter

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
WICHTIG: Bitte lesen Sie alle Warnhinweise, bevor Sie beginnen.

Alle Kunststoffteile sind BPA-frei und splilmaschinenfest (nur im oberen Fach
der Spulmaschine).

Bitte achten Sie darauf, den Klingenblock, den Eisbehalter, den
AulRenbehalter und die Deckel voneinander zu trennen, bevor Sie sie in die
Spulmaschine geben.



- Entfernen Sie alle Verpackungen und entsorgen Sie diese
ordnungsgemals.

- Reinigen Sie den Behalter, die Eisbecher, die Deckel und den
Klingenblock mit lauwarmem Seifenwasser.

Verwenden Sie zur Reinigung des Klingenblocks eine Birste und
Handschuhe und vermeiden Sie direkten Kontakt mit den Handen, um
Verletzungsgefahren zu vermeiden.

- Spllen Sie alle Teile grundlich ab und lassen Sie sie anschliel}end an
der Luft trocknen.

- Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen Tuch.
ERSTE VERWENDUNG

Verwenden Sie die Taste () um das Gerat ein- und auszuschalten.

Hinweis: Wenn das Gerat 10 Minuten lang nicht benutzt wird, wechselt es
automatisch in den Standby-Modus.

Anzeige fir den AuBenbehalter: )
Die Kontrollleuchte des ﬂ 'aj g
Aulenbehalters leuchtet, wenn das e
Gerat in Betrieb ist. ICE CREAM GELATO SLUSHIE
Wenn sie rot blinkt, vergewissern Sie ?.g R =%
sich, dass der Aufienbehalter richtig £ ? e
eingesetzt ist.

ITALIAN ICE SORBET MILK SHAKE
Zubereitung: ¢~ ‘
Wahlen Sie vor der g -
Programmauswabhl die YOSURT AN oy

Zubereitungsart aus:

-FULL: umeine bis zur MAX-Marke < () @?,

geflllte Schissel umzurthren

- TOP: um die obere Halfte des b IN RE-sPIN SHAFT CLEAN
Inhalts umzurthren

- BOTTOM : um die untere Halfte w Q %

des Inhalts umzurihren (wenn der
Eisbehalter zur Halfte gefullt ist)

TOP BOTTOM FULL

Hinweis: Die Modi , TOP*“ und
,BOTTOM* sind bei Programmen

vom Typ ,Getrank® nicht verflgbar. < ' ’



Programm:

Fir jede Zubereitungsart gibt es eine eigene Taste, mit der sich kdstliche
Rezepte ganz einfach zubereiten lassen.

Die Dauer und Geschwindigkeit jedes Programms werden automatisch
angepasst, sodass bei jedem Gebrauch ein perfekt glattes und cremiges
Ergebnis garantiert ist.

ICE CREAM | Cremiges, samiges Speiseeis auf der Basis von Milch oder
pflanzlichen Milchersatzprodukten.

EISZUBEREITUNGEN GELATO Italienisches Milcheis, cremig und zartschmelzend.

ITALIAN ICE | Eisdessert auf Wasser- und Fruchtbasis.

SORBET Eisdessert auf Wasser- und Fruchtbasis mit cremiger
Konsistenz.

FROZEN Cremiger Joghurt-Eis auf Basis von gesuf3tem Naturjoghurt
YOGURT | aus Vollmilch.

Tipp: Fur ein optimales Ergebnis sollten Sie gesuRten
Vollmilchjoghurt verwenden. Vermeiden Sie fettarme oder
zuckerfreie Varianten.

LIGHT ICE | Eiscreme mit reduziertem Zucker- oder Fettgehalt oder mit
CREAM zuckerfreien SiRungsmitteln zubereitet.

SLUSHIE Granita-ahnliche Getranke auf Wasser- oder Saftbasis.

GEFRORENE MILKSHAKE C_remige, dickflissige Milchshakes aus Milch und
Eiscreme.
GETRANKE

FROZEN B.esonders cremige und dickflissige Eiskaltgetranke, die
nicht so schnell schmelzen

DRINK

Wichtig:

Bei der Zubereitung von Getranken wie Granitas, Eisgetranken oder
Milchshakes muss vor dem Start des Programms zunachst Flissigkeit bis
zur Oberkante der gefrorenen Mischung hinzugefugt werden.

MIX-IN :

Das Programm ist so konzipiert, dass SuBRwaren, Kekse, Nusse,
Getreideflocken oder gefrorene Frichte hinzugefugt werden kénnen, um eine
frisch zubereitete Speise oder ein Fertigprodukt individuell zu verfeinern.

Anwendungshinweise:

- Fugen Sie etwa 4 Essloffel zerkleinerte SuRigkeiten, gefrorene
Frichte, gehackte Nisse, Schokoladenstlickchen usw. hinzu.
Wenn Sie mehrere Arten von Zutaten verwenden, achten Sie
darauf, dass die Gesamtmenge diese Menge nicht tberschreitet.
Passen Sie die Menge nach Ihrem Geschmack an und achten Sie
darauf, dass sich der Deckel wieder richtig auf dem Behalter
schlief3en Iasst.



- Harte Zutaten wie Schokolade, Bonbons oder Niisse werden im
MIX-IN-Programm nicht zerkleinert. Es wird daher empfohlen,
kleine Schokoladensttickchen oder bereits zerkleinerte Stlicke zu
verwenden.

- Weichere Zutaten werden zerkleinert. Zutaten wie Getreide,
Kekse oder gefrorenes Obst werden nach dem MIX-IN-Programm
kleiner. FUr ein besseres Ergebnis sollten Sie fur diese Zutaten
grolere Stlicke verwenden.

- Um bei der Zubereitung von Eis oder Gelato optimale Ergebnisse
zu erzielen, wird davon abgeraten, frisches Obst, Soflen oder
Brotaufstriche als Garnierungen hinzuzufligen. Frisches Obst
oder KaramellsoRen konnen die Masse verflussigen.
Brotaufstriche lassen sich nicht gut untermischen. Verwenden Sie
stattdessen lieber Tiefkiihlobst oder Uberziige wie Schokoladen-
oder Karamellhllen.

Hinweis:

Sobald die Zubereitung Ihres Eises abgeschlossen ist, graben Sie mit
einem Loffel ein 4 cm tiefes Loch in die Mitte des Behalters. Geben Sie die
purierten oder zerkleinerten Zutaten hinein und starten Sie dann erneut das
MIX-IN-Programm.

RE-SPIN :

Entwickelt, um nach Abschluss eines Automatikprogramms eine glatte
Konsistenz zu gewahrleisten. Die RE-SPIN-Funktion ist besonders nuitzlich,
wenn die Zubereitung sehr kalt ist (unter -21 °C) und eine bréckelige statt
einer cremigen Konsistenz aufweist.

Hinweis:
Verwenden Sie die RE-SPIN-Funktion nicht vor dem MIX-IN-Programm.

Tipps:

Gefrierschranks zwischen -12 °C und -22 °C. Das Gerat ist so
ausgelegt, dass es tiefgefrorene Zutaten in  diesem
Temperaturbereich effizient verarbeiten kann. Bei Lagerung unter
diesen Bedingungen erreichen Ihre Zutaten die ideale Konsistenz fur
die Weiterverarbeitung.

E Um optimale Ergebnisse zu erzielen, halten Sie die Temperatur lhres

Frieren Sie den Eisbehalter nicht schrag ein. Stellen Sie den
Eisbehalter flach in den Gefrierschrank.

gu

&k Es werden Standgefriertrunen empfohlen, wahrend Gefriertruhen
vermieden werden sollten, da sie oft zu kalt sind.
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Lassen Sie die Masse 24 Stunden lang im Gefrierschrank abkihlen.
Auch wenn sie bereits nach einigen Stunden fest zu sein scheint, ist
es wichtig, die empfohlene Zeit einzuhalten, damit sie die ideale
Verarbeitungstemperatur erreicht.

~—= Bereiten Sie mehrere Eisbecher im Voraus zu und bewahren Sie sie

im Gefrierschrank auf, um Zeit zu sparen. So kénnen Sie sie jederzeit
ganz nach Lust und Laune genief3en.

VERWENDUNG DES PRODUKTS

Wichtig: Lesen Sie alle Warnhinweise, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

1)

Geben Sie die Zutaten in den Eisbehalter. Fullen .
Sie den Behalter nicht Gber die auf dem Behalter - -
angegebene MAX-Markierung hinaus.

Bei Rezepten, fiir die tiefgefrorene Zutaten < —)
bendtigt werden, verschlielen Sie das Topf mit ,
dem Deckel und stellen Sie es fiir mindestens 24 .
Stunden in den Gefrierschrank.

SchlieRen Sie das Gerat an eine Stromquelle an
und stellen Sie es auf eine ebene, trockene und
saubere Flache, beispielsweise einen Tisch oder
eine Arbeitsplatte.

Sobald die Zubereitung fertig oder eingefroren ist,
nehmen Sie den Deckel vom Eisbehalter ab und
stellen Sie den Eisbehalter in den AufRenbehélter.

Hinweis:

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Zutaten schrag eingefroren
wurden oder wenn der Behalter teilweise gedffnet und anschlielend
ungleichmaRig wieder eingefroren wurde.

Ist dies der Fall, glatten Sie die Oberflache der Zubereitung immer,
bevor Sie sie wieder einfrieren.

Stellen Sie den Eisbehélter anschlieRend in den Kiihlschrank, damit
der Inhalt teilweise auftauen kann, und verrihren Sie ihn dann
sorgfaltig mit einem Schneebesen, bis eine gleichmallige Konsistenz
entsteht.

Stellen Sie den Eisbehalter wieder auf eine ebenen Flache in den



Gefrierschrank, um eine gleichmaRige Konsistenz zu gewahrleisten.

5) Setzen Sie den Klingenblock in den Deckel des Aulienbehélters ein.
Montageschritte (siehe Abbildungen):

(1) Fihren Sie das Installationswerkzeug von oben in die Offnung im
Deckel des AuRRenbehalters ein.

(2) Drehen Sie den Deckel um und setzen Sie dann den Klingenblock in
die Spitze des Montagewerkzeugs ein.

3) Entfernen Sie anschlieRend das Installationswerkzeug.

Der Klingenblock haftet magnetisch am Deckel und richtet sich von selbst
aus.

Wichtig: Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung korrekt im Deckel des
Aulenbehalters sitzt, bevor Sie den Klingenblock einbauen.

Hinweis:
- Gehen Sie vorsichtig mit dem Klingenblock um.

- Klingenblock muss korrekt eingebaut werden, da das Gerat sonst
nicht ordnungsgemaf funktioniert.

- Wenn die Dichtung nicht richtig angebracht ist, kann Flussigkeit
aus dem Behalter austreten.

6) Setzen Sie die Lasche des Deckels des AuRenbehalters leicht rechts
vom Griff der AuRenschissel an @ und richten Sie dann die
Markierung am Deckel auf den Pfeil am Griff des Behalters aus @ .
Drehen Sie anschliefend den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln @ .

7) Sobald das Gerat angeschlossen ist, setzen Sie den Au3enbehalter
in die Eismaschine ein®®, wobei der Griff mittig unter dem Display
liegen muss. Drehen Sie anschlieRend den Griff nach rechts, um den
AuRenbehalter zu verriegeln, bis Sie ein Klicken héren© o.



8) Drlcken Sie die Taste ©) , um das Gerat einzuschalten. Wenn der
Aulenbehalter richtig eingesetzt ist, leuchtet das Display auf und das
Gerat ist betriebsbereit. Dricken Sie je nach Inhalt Ihres Topfes auf
,TOP“,  FULL" oder ,BOTTOM® wahlen Sie dann das fir lhre
Zubereitung passende Programm aus und dricken Sie die Taste (%) ,
um die Zubereitung zu starten. Das Programm stoppt automatisch,
sobald es beendet ist.

Hinweis:

Wenn die Kontrollleuchte rot W leuchtet und blinkt, bedeutet dies, dass der
Aulenbehalter nicht richtig eingesetzt ist. Schlielen Sie das Gerat an, bevor
Sie die Schissel einsetzen.

9) Sobald das Programm beendet ist, entriegeln Sie den AulRenbehalter,
indem Sie auf den Entriegelungsknopf an der linken Seite des
MaschinenfulRes driicken® . Drehen Sie anschlieRend den Griff nach links,
um ihn wieder mittig unter dem Display zu positionieren® . Heben Sie dann
den Auflenbehalter leicht an, um ihn aus der Eismaschine zu entnehmen g .




Hinweis:

Sie koénnen nicht zwei Programme hintereinander starten, ohne den
Aulenbehalter aus dem Gerat zu entfernen.

Uberpriifen Sie nach Beendigung des Programms den Inhalt des Behalters
und setzen Sie ihn gegebenenfalls wieder in das Gerat ein, um ein neues
Programm zu starten (Re-spin-Zyklus empfohlen, falls beim ersten
Aufschiitteln die gewlinschte Konsistenz nicht erreicht wird)

10) D Drucken Sie auf den Knopf oben am Griff des AuRenbehalters, um
den Deckel zu entriegeln ®, und drehen Sie ihn dann gegen den
Uhrzeigersinn®, um ihn abzunehmen ©. .

TSN
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11) Wenn Sie Zutaten hinzufligen mdchten, graben Sie mit einem Loffel
eine etwa 4 cm breite Vertiefung bis auf den Boden der Masse. Geben
Sie dann die Zutatenstticke hinein und wiederholen Sie die Schritte 7
bis 10, wobei Sie das Programm ,MIX-IN“ auswahlen.

12) Um eine krimelige oder pulverformige Masse cremiger zu machen,
kénnen Sie das Programm ,RE-SPIN® verwenden. Dieses Programm
eignet sich besonders fur sehr kalte Massen. Wenn Sie dieses
Programm verwenden mdchten, wiederholen Sie die Schritte 7 bis 10
und wahlen Sie dabei das Programm ,RE-SPIN“ aus.

Hinweis: Verwenden Sie die RE-SPIN-Funktion nicht vor der MIX-IN-
Funktion.

13) Jetzt kbnnen Sie geniellen!

14)Um den Deckel des AuRenbehalters zu reinigen, spilen Sie ihn
grindlich ab, um alle klebrigen Rickstadnde oder festsitzenden
Partikel am Messerblock zu entfernen. Setzen Sie anschlie3end das
Montagewerkzeug in die Offnung an der Oberseite des Deckels ein,
um den Messerblock zu entfernen.




15) Um das Gerat auszuschalten, driicken Sie die Taste () und ziehen
Sie nach der Benutzung den Stecker aus der Steckdose.
Anweisungen zur Reinigung und Aufbewahrung finden Sie im Abschnitt
.Pflege und Wartung®.

Hinweis:

Falls noch etwas von der Masse in Ihrem Eisbehalter (brig ist, glatten Sie die
Oberflache mit einem Loffel oder einem Spatel, bevor Sie den Deckel
aufsetzen und den Behalter in den Gefrierschrank stellen. Sollte die Masse
nach dem erneuten Einfrieren zu hart sein, starten Sie dasselbe Programm
wie zuvor. Ist sie hingegen noch weich genug, kdnnen Sie sie einfach
servieren und genielden.

WARTUNG UND INSTANDHALTUNG
Hinweis:

- Um mit der Reinigung zu beginnen, muss der Messereinsatz aus dem
Deckel des Aulenbehalters entfernt werden. Spilen Sie
anschlieend den Messereinsatz und den Deckel mit lauwarmem
Wasser ab, um alle Eis- und Zutatreste zu entfernen. Verwenden Sie
keine Scheuerschwdmme oder aggressiven Reinigungsmittel, da
diese die Gerate beschadigen konnten.

- Wenn Sie die Teile unmittelbar nach dem Gebrauch reinigen,
erleichtert dies die Reinigung, verlangert die Lebensdauer des Gerats
und seines Zubehors und verhindert Flecken auf den Kunststoffteilen.

- Achten Sie darauf, das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz zu
trennen.

Handwaésche:

Waschen Sie den Aullenbehalter, die Deckel, die Eisbecher und den
Messerblock mit lauwarmem Seifenwasser. Verwenden Sie zum Reinigen
des Klingenblock eine Spulblrste. Spulen Sie alle Teile grundlich ab und
lassen Sie sie an der Luft trocknen.

Geschirrspiiler:

Der AulRenbehalter, die Deckel und die Eisbecher konnen in den oberen Korb
des Geschirrspllers gestellt werden. Achten Sie jedoch darauf, die Behalter
und Deckel voneinander zu trennen, bevor Sie sie dort hineinlegen.



Deckel des AuBenbehalters:

Bevor Sie den Deckel des AuRenbehalters reinigen, sollten Sie den
Messerblock entfernen, um sicherzustellen, dass keine Lebensmittelreste
darunter eingeklemmt sind. Spllen Sie den Deckel anschlieRend unter
warmem Wasser ab und lassen Sie ihn mit der Spitze nach oben trocknen.

Reinigungsprogramm ,,SHAFT CLEAN“ fur die Innenachse:
Das Gerat verfugt Gber ein Programm zur Reinigung der Achse. Befolgen
Sie zur Verwendung die folgenden Schritte:
1) SchlieRen Sie das Gerat an und driicken Sie
die Taste (), um es einzuschalten.
2) Nehmen Sie den AulRenbehalter aus dem
Geréat heraus.
3) Drucken Sie die Taste 90 und anschlief’end
die Taste @ um das Programm zu starten
4) Die Achse senkt sich langsam ab. Sobald die !
Achse vollstandig abgesenkt ist, reinigen Sie | -
sie mit einem sauberen, leicht angefeuchteten | 1} 135)=
Tuch. "’
5) Dricken Sie nach der Reinigung die Taste . @
Die Achse kehrt automatisch in ihre
Ausgangsposition zurlck.
Hinweis: Es wird empfohlen, die Achse nach jedem Gebrauch zu reinigen,
um zu verhindern, dass sie klebrig wird.

Pflege der AuBenseite des Gerits:

Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt
ist. Wischen Sie es mit einem leicht angefeuchteten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel ab und lassen Sie es anschlielRend trocknen, wobei Sie
darauf achten mussen, dass der elektrische Kontaktbereich vollstandig
trocken ist. Wischen Sie es anschlieRend mit einem weichen, trockenen Tuch
ab. Verwenden Sie zur Reinigung des Sockels keine Scheuerschwamme,
Scheuerschwammchen oder scheuernden Bursten.

Aufbewahrung:

Vermeiden Sie es, das Kabel zur Aufbewahrung um den Sockel des Gerats
zu wickeln.

Bewahren Sie das Zubehoér zusammen mit dem Gerat oder in einem Schrank
auf, um Beschadigungen oder Sicherheitsrisiken zu vermeiden.

Motor zuriicksetzen: )
Um das Gerat nach einer Uberlastung zurlickzusetzen, ziehen Sie den
Netzstecker und warten Sie mindestens 15 Minuten, damit der Motor



abkiihlen kann. Sobald der Motor abgektihlt ist, entnehmen Sie einen Teil der
Zubereitung aus dem Eisbehalter und setzen Sie den Behalter wieder in das
Gerat ein. Schlieen Sie das Gerat wieder an und schalten Sie es ein. Wenn
der Motor immer noch nicht anspringt, wiederholen Sie den Riicksetzvorgang.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Hinweis:

Verwenden Sie das Gerat nicht zur Zubereitung von Smoothies oder zum
Pirieren von harten, nicht gefrorenen Zutaten. Obst muss zerkleinert werden,
damit der Saft austritt, oder mit anderen Zutaten vermischt und vor der
Verwendung des Gerats eingefroren werden.

FEHLERSUCHE
Festgestelltes
Problem
Das Gerat lasst sich
nicht einschalten.

Es kann kein
Programm gestartet
werden.

Die Kontrollleuchte
am Behalter blinkt
rot.

Das Gerat schaltet
sich wahrend des
Betriebs aus.

Mogliche Ursache

Das Gerat ist nicht
angeschlossen.

Die Ein-/Aus-Taste
wurde nicht betatigt.
Die Steckdose
funktioniert nicht.

Die aulRere Schale ist
nicht richtig montiert.

Der Deckel oder die
Klinge ist nicht richtig
angebracht.

Die Zubereitungsart
wurde nicht
ausgewahlt.

Die auRere Schale ist
nicht angebracht oder
nicht richtig verriegelt.

Motoruberlastung.

Lésung

Uberpriifen Sie den
Anschluss und die
Steckdose.

Driicken Sie die Ein-
/Aus-Taste.

Probieren Sie eine
andere Steckdose aus.
Die Schussel
herausnehmen und
wieder einsetzen, bis
sie vollstandig
einrastet.

Uberpriifen Sie die
Montage des Deckels,
der Dichtung und des
Flagels.

Wahlen Sie je nach
Zubereitung ,FULL,
,TOP" oder ,.BOTTOM"
aus und wahlen Sie
anschlielend das
Programm.

Setzen Sie die
Schiissel wieder auf
den Sockel, bis sie
einrastet.

Ausschalten, vom
Stromnetz trennen und
etwa 15 Minuten
abkuhlen lassen. Bei



Der Code EQ3, EO05,
EO8 oder E28 wird
angezeigt.

Das Gerat rutscht auf
der Arbeitsflache hin
und her.

Die Zubereitung ist zu
hart, zu kalt oder zu
fest.

Feste Zutaten oder
Eiswdrfel.

Uberlastung oder
Blockierung des
Motors.

Das Tiefklhlprodukt ist
zu hart oder
ungleichmafig.

Nasse, fettige oder
unebene Oberflache.

Unausgewogene
Zubereitung oder
schrag stehender
Gefrierbehalter.

Bedarf einen Teil der
Masse entnehmen.
Einige Minuten bei
Raumtemperatur ruhen
lassen oder das Rezept
entsprechend
anpassen.

Geben Sie keine
Eiswirfel, Eisblocke
oder harte Zutaten in
loser Form hinein.

Das Gerat vom
Stromnetz trennen, den
Mixbehalter
herausnehmen, 15
Minuten abkuhlen
lassen, sicherstellen,
dass keine Zutaten das
Ruhrwerk blockieren,
und dann erneut
starten.

Etwas weich werden
lassen, bei Bedarf
homogenisieren und
dann das
entsprechende
Programm erneut
starten.

Reinigen und trocknen
Sie die Arbeitsflache
und die StandflilRe des
Gerats. Verwenden Sie
das Gerat
ausschliel3lich auf einer
ebenen und stabilen
Oberflache.

Starten Sie kein
Programm mit einer
schrag eingefrorenen
Probe. Lassen Sie
diese teilweise
auftauen,
homogenisieren Sie sie
und frieren Sie sie
anschlieend flach
wieder ein.



Das Praparat bleibt
nach dem Start des
Programms flussig.

Der Untergrund ist
bréckelig,
pulverférmig oder
sandig.

Die Konsistenz ist
nicht gleichmafig.

Das Sageblatt dreht
sich nicht richtig.

Die Basis ist nicht
ausreichend gefroren.

Unzureichende
Gefrierzeit.

Der Gefrierschrank ist
nicht kalt genug.

Die Basis ist zu kalt.

Rezept mit geringem
Zucker- oder
Fettgehalt.

Die Masse ist zu
trocken.

Die Basis wurde vor
dem Einfrieren nicht
gut vermischt.

Der Behalter ist schrag
eingefroren oder weist
eine unebene
Oberflache auf.

Die Klinge ist nicht
richtig montiert.

Die Klinge ist nicht
richtig montiert.

Remettre le récipient
au congélateur pendant
plusieurs heures,
jusqu’a ce que la
consistance souhaitée
soit atteinte.

Den Untergrund
mindestens 24 Stunden
vor der Behandlung
einfrieren.

Uberprifen Sie die
Temperatur des
Gefrierschranks. Der
empfohlene Bereich
liegt bei etwa -12 °C
bis -22 °C.
Verwenden Sie die RE-
SPIN-Funktion nach
dem Hauptprogramm.
Das Rezept
entsprechend
anpassen oder gemaf
der Anleitung eine
geeignete Flissigkeit
hinzufiigen.

Flgen Sie eine kleine
Menge einer fur das
Rezept geeigneten
Flussigkeit hinzu und
starten Sie RE-SPIN
gegebenenfalls erneut.
Die Mischung vor dem
Einfrieren grindlich
umruhren.

Nach dem
Glattstreichen oder
Homogenisieren der
Zubereitung flach
wieder einfrieren.

Das Gerat vom
Stromnetz trennen, den
Behalter abnehmen
und den Sitz des
Messers Uberprifen.
Reinigen Sie das
Messer und den



Wahrend des
Gebrauchs tritt
Flissigkeit aus.

Die duRere Schissel
bleibt nach einem
Programm hangen

Der Deckel lasst sich
nur schwer
abnehmen.

Ungewohnliche
Gerausche wahrend
des Betriebs.
Ungewohnlicher
Geruch bei den
ersten
Anwendungen.

Die Belage/Toppings
sind zu fein
zerkleinert.

Dichtung falsch
positioniert oder fehlt.

Fullstand zu hoch.

Die Zubereitung ist fur
das gewahlte
Programm zu flUssig.
Vorlbergehende
mechanische Blockade
oder gefrorene
Ruckstande.

Wasser oder gefrorene
Ruckstande im Bereich
des Fligels/Deckels.

Klebrige oder erstarrte
Ruckstande.

Zu harte Zubereitung
oder festsitzende
Zutaten.

Magliche

Produktionsriickstande.

Die Zutaten sind zu
weich oder das
Programm wurde
mehrmals neu

Deckel. Verwenden Sie
keine zu grof3en oder
zu harten Zutaten.
Uberpriifen Sie, ob die
Dichtung korrekt im
Deckel sitzt.

Die MAX-Markierung
darf niemals
Uberschritten werden.
Das Rezept Uberprifen
und das passende
Programm auswahlen.
Etwa 2 Minuten warten,
die Entriegelungstaste
drticken und den Griff
gemal der Anleitung
drehen.

Trocknen Sie das
Flagelblatt, den Deckel
und die
Verbindungsstellen vor
dem Gebrauch
grundlich ab.

Einige Minuten warten,
dann ohne
ubermafigen
Kraftaufwand
entfernen. Nach dem
Gebrauch grundlich
reinigen.

Arréter immédiatement,
débrancher et vérifier la
préparation et la pale.
Reinigen Sie alle
abnehmbaren Teile vor
dem ersten Gebrauch.
Sollte der Geruch
weiterhin bestehen,
stellen Sie die Nutzung
ein und wenden Sie
sich an den
Kundendienst.
Verwenden Sie
gréRere oder festere
Stiicke. Vermeiden Sie
es, nach dem



Die Belage/Toppings
bleiben ganz.

Nach dem erneuten
Einfrieren ist das
Ergebnis zu hart.

Das Geréat startet
nach einer
Uberlastung nicht
wieder an.

GARANTIE

gestartet.

Zu harte oder zu grofl3e
Zutaten.

Wieder eingefrorenes
Dessert.

Aktiver Warmeschutz.

Hinzufligen der
Toppings/Garnierungen
zu viele Durchlaufe zu
starten.

Die Beilagen/Toppings
vor der Verwendung in
kleine Stlcke
schneiden.

Das urspringlich
verwendete Programm
erneut starten oder das
Gericht vor dem
Verzehr einige Minuten
lang ruhen lassen.

Das Gerat vom
Stromnetz trennen und
mindestens 15 Minuten
warten. Sollte das
Problem weiterhin
bestehen, wenden Sie
sich bitte an den
Kundendienst.

Dieses Produkt hat eine Garantie gegen Material- und Herstellungsfehler.
Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die durch Unfalle, unsachgemafien
Gebrauch oder Fahrlassigkeit entstanden sind. Wenn Sie eine Reklamation
haben, wenden Sie sich bitte zunachst an das Geschéft, in dem Sie lhren

Kauf getatigt haben.
UMWELTSCHUTZ

)¢

Elektrogerate durfen nicht mit dem Hausmdull entsorgt werden.
Gemal der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate und ihrer Umsetzung in nationales Recht

missen Elektroaltgerate getrennt gesammelt und an daflr
vorgesehenen Sammelstellen abgegeben werden. Wenden Sie sich
an lhre ortlichen Behorden oder Ihren Handler, um Informationen
zum Recycling zu erhalten.



