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Cher Client,

Vous venez de choisir un produit Terraillon et nous vous en
remercions. Nous sommes certains que ce produit vous apportera
entiére satisfaction et deviendra un outil indispensable a la réussite
de vos plats ! Nous vous recommandons de lire attentivement cette
notice d’utilisation.

Dear Customer,

You have just chosen a Terraillon product and we thank you for it.
We are sure that this product will bring you complete satisfaction
and will become an essential tool for the success of your dishes! We
recommend that you read this operating manual carefully.

Sehr geehrter Kunde,

Sie haben sich gerade fiir ein Terraillon-Produkt entschieden und
wir danken lhnen dafiir. Wir sind sicher, dass dieses Produkt Ihnen
volle Zufriedenheit bringen wird und zu einem unverzichtbaren
Werkzeug fiir den Erfolg Ihrer Gerichte wird! Wir empfehlen Ihnen,
diese Betriebsanleitung sorgféltig zu lesen.

Gentile cliente,

Avete appena scelto un prodotto Terraillon e vi ringraziamo per
questo. Siamo sicuri che questo prodotto vi dara piena soddisfazione
e diventera uno strumento indispensabile per il successo dei vostri
piatti! Si raccomanda di leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso.

Estimado cliente,

Acaba de elegir un producto Terraillon y se lo agradecemos.
Estamos seguros de que este producto le aportara una completa
satisfaccion y se convertird en una herramienta esencial para el
éxito de sus platos! Le recomendamos que lea atentamente este
manual de instrucciones.

Geachte klant,

U heeft zojuist een product Terraillon gekozen en wij danken
u daarvoor. Wij zijn er zeker van dat dit product u volledige
tevredenheid zal brengen en een instrument zal worden dat
essentieel is voor het succes van uw gerechten! Wij raden u aan
deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

[ PO |
Drogi Kliencie,
Whasnie wybraliscie produkt Terraillon i dzigkujemy za niego.
Jestesmy pewni, ze ten produkt przyniesie Ci peing satysfakcje
i stanie sig niezbednym narzedziem sukcesu Twoich potraw!
Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.

Terraillon | s v e
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0 Ecran
@® Bouton Pause

© Bouton de conversion
des unités

@ Sonde de mesure
rétractable

© Température
@ Unité

@ Indicateur de fonction
pause

DE
O Display
@ Taste ,Pause”

© Taste zur Umrechnung der
Einheiten

@ Einklappbare Messsonde
© Temperatur

O Einheit

@ Funktionsanzeige ,,Pause”

ES
O Pantalla
@® Boton de pausa

© Boton de conversion de
unidades

@ Sonda de medicion retractil
© Temperatura
@ Unidad

@ Indicador de funcion de
pausa

PO
© Ekran
@ Przycisk pauzy

© Przycisk zamiany jednostek
@ Wysuwana sonda pomiarowa

© Temperatura
O Jednostka
@ Wskaznik funkcji pauzy

EN

© Display

@ Hold button

© Unit conversion button

O Retractable measuring
probe

© Temperature
@ Unit
@ Hold function indicator

IT

O Display

@ Tasto Pausa

© Tasto di conversione delle
unita

@ Sonda di misura retrattile

© Temperatura

0@ Unita

@ Indicatore della funzione
Pausa

NL
© Display
® Pauzeknop

© Knop voor het omzetten van
eenheden

@ Inschuifbare meetsonde
© Temperatuur

O Eenheid

@ Indicator pauzefunctie
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TERRAILLON - THERMOMETRE DE CUISINE A DYNAMO

A LIRE AVANT UTILISATION

o Lavez la sonde rétractable a I'eau savonneuse avant et apres chaque
utilisation pour éviter les contaminations croisées. N'immergez pas le
thermometre dans I'eau.

e Lors du rangement, assurez-vous de replier la sonde afin de la
protéger.

DESCRIPTION DU PRODUIT

Prenez connaissance des symboles figurant sur les boutons de votre
thermometre :

HOLD | FONCTION PAUSE

F | CONVERSION DES UNITES
DEGRES CELSIUS (C°) / DEGRES FAHRENHEIT (F%)

UTILISATION DU PRODUIT

MISE EN MARCHE / PRISE DE LA TEMPERATURE / ARRET :
* Pour mettre en marche le thermometre secouez-le d’avant en arriére
plusieurs fois pour activer la dynamo. Cing mouvements suffisent.

e Une fois le thermometre allumé, plongez la sonde au centre de
I'aliment a mesurer. La température s’affiche sur I'écran.
o Le thermomeétre s’éteint automatiquement au bout de = 1 minute.

Températures utiles a connaitre en patisserie :
Fusion du chocolat :

- Chocolat noir - Entre 55°C et 58 °C
(131°F / 136°F)

- Chocolat au lait et chocolat blanc - Entre 45°C et 50°C
(113°F /122°F)

: ’ Entre 104°C et 105°C
Cuisson de la confiture (219°F / 221°F)
Préparation de la meringue 50°C au bain-marie (122°F)
Cuisson du Caramel A partir de 150°C (302°F)

FONCTION PAUSE :

La fonction Pause est utile pour figer la température sur I'écran pendant

plusieurs secondes.

e Pour activer la fonction pause, plongez la sonde dans I'aliment puis
appuyez sur le bouton « HOLD ». La mention « HOLD » s’affiche sur
I'écran.

* Pour désactiver la fonction pause, appuyez a nouveau sur le bouton
« HOLD ». La mention « HOLD » disparait de Iécran.

CONVERSION DES TEMPERATURES :
Mesure des températures possible en C° / F°.
© Pour changer d’unité de mesure, appuyez sur le bouton « C/F » : I'unité

de mesure s’affiche a I'écran.

AFFICHAGES SPECIAUX :

Le thermometre permet de mesurer des températures allant de -50°C a
+200 °C (-58F° a 392°F).
La température mesurée est supérieure a la température

HHH maximale, retirer la sonde immédiatement.
LLL La température mesurée est inférieure a la température
minimale.
PRECAUTIONS D’EMPLOI :

o Durant I'utilisation du thermometre la sonde peut devenir trés chaude :
ne pas toucher la sonde sans port de gants isolants ou I'utilisation de
maniques.

 Ne pas utiliser le thermometre dans un four a micro-onde.

o Ne pas exposer le thermomeétre au contact des fllmmes, ou a des
températures dépassant les 200°C (392°F);

* Ne pas laisser a la portée des enfants.

o Utilisation déconseillée avant 12 ans.

ENTRETIEN :

o Lavez la sonde rétractable a I'eau savonneuse avant et aprés chaque
utilisation pour éviter les contaminations croisées.

e Pour nettoyer le reste du thermometre utilisez un chiffon humide.
N’immergez pas le thermometre dans I'eau.

e Pour éviter tout dommage, ne pas utiliser de détergents ni de
nettoyants abrasifs.

PROTECTION DE UENVIRONNEMENT :
En fin de vie, confier ce produit @ un point de collecte pour
le recyclage des déchets d'équipements électriques et
= €lectroniques.

GARANTIE :

Ce produit est garanti contre les défauts de matériaux et de fabrication.
Pendant la période de garantie, de tels défauts seront réparés
gratuitement (la preuve d’achat devra étre présentée en cas de
réclamation sous garantie). Cette garantie ne couvre pas les dommages
résultant d’accidents, de mauvaise utilisation ou de négligence. En cas
de réclamation, contacter en premier lieu le magasin ou vous avez
effectué votre achat.
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TERRAILLON - DYNAMO KITCHEN THERMOMETER

READ BEFORE USE

* Wash the retractable probe with soapy water before and after each use
to prevent cross-contamination. Do not submerge the thermometer in
water.

* \When storing, be sure to retract the probe to protect it.

PRODUCT SPECIFICATION

Below are the symbols shown on the buttons of your thermometer:

HOLD | HOLD FUNCTION

CF UNIT CONVERSION OF DEGREES CELSIUS (°C) / DEGREES
FARHENHEIT (°F)

USING YOUR SCALE

TURNING ON / TAKING THE TEMPERATURE / STOPPING:

 To turn the thermometer on, shake it back and forth several times to
activate the dynamo. Five shakes should be enough.

* Once the thermometer is on, insert the probe into the centre of the
food to be measured. The temperature is shown on the display.

* The thermometer switches off automatically after ~ 1 minute.

Useful temperatures for baking:

Melting chocolate:

- Dark chacolate - Between 55°C and 58 C
131°F / 136°F)

- Milk chocolate and white chocolate | - Between 45°C and 50°C
(113°F / 122°F)

L Between 104°C and 105°C

Making jam (219°F / 221°F)

Baking meringue 50°C in bain-marie (122°F)

Making caramel Above 150°C (302°F)

HOLD FUNCTION:

The hold function is useful for freezing the temperature on the display

for several seconds.

 To activate the hold function, insert the probe into the food and press
the HOLD button. HOLD appears on the display.

* To deactivate the hold function, press the HOLD button again. HOLD
disappears from the display.

TEMPERATURE CONVERSION:
Temperature measurement in °C or °F :

* To change the unit of measurement, press the °C/°F button. The unit
of measurement will be shown on the display.

SPECIAL DISPLAY ITEMS:

The thermometer can measure temperatures from -50°C to +200°C

(-58F° to +392°F).

HHH The measured temperature is higher than the maximum
temperature. Remove the probe immediately.

LLL The measured temperature is lower than the minimum
temperature.

SAFETY PRECAUTIONS:

e While using the thermometer, the probe can become very hot: do
not touch the probe unless you are wearing insulated gloves or oven
gloves.

* Do not use the thermometer in a microwave.

* Do not expose the thermometer to flames or temperatures exceeding
200°C (392°F).

* Keep out of reach of children.

* Not recommended for use by children under the age of 12.

MAINTENANCE:

e Wash the retractable probe with soapy water before and after each
use to prevent cross-contamination.

e Use a damp cloth to clean the rest of the thermometer. Do not
submerge the thermometer in water.

* To avoid damage, do not use abrasive detergents or cleaners.

PROTECT THE ENVIRONMENT:

Alter life, dispose of this product at a designated waste recycling
point.
|

GUARANTEE:

This product is guaranteed against defects in materials or manufacturing.
During the guarantee period, any such defects will be repaired free of
charge (proof of purchase must be provided). Claims during the first year
of guarantee shall be addressed to the store where you purchased the
product. From the second year of guarantee, claims should be addressed
to: Terraillon UK 2 Waterhouse, Waterflouse Street, Hemel Hempstead,
Hertfordshire, England, HP11 ES.

The commercial 15 years guarantee is only applicable for products
purchased from UK/Ireland retail.
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TERRAILLON - DYNAMO-KUCHENTHERMOMETER

VOR GEBRAUCH AUFMERKSAM DURCHLESEN

 Reinigen Sie die einklappbare Sonde vor und nach jedem Gebrauch
mit Seifenwasser, um eine Kreuzkontamination zu vermeiden. Tauchen
Sie das Thermometer nicht in Wasser.

o Achten Sie beim Verstauen darauf, die Sonde zum Schutz einzuklappen.

PRODUKTBESCHREIBUNG

Beachten Sie die Symbole auf den Tasten Ihres Thermometers:
HOLD | FUNKTION PAUSE

CF UMRECHNUNG DER EINHEITEN VON GRAD CELCIUS (°C)
IN GRAD FAHRENHEIT (°F)

PRODUKTBENUTZUNG

EINSCHALTEN/MESSEN DER TEMPERATUR/AUSSCHALTEN:

e Das Thermometer einschalten, indem Sie es mehrmals von vorn nach
hinten schiitteln, um den Dynamo zu aktivieren. Fiinf Bewegungen
geniigen.

e Nach dem Einschalten des Thermometers tauchen Sie die Sonde in
die Mitte des zu messenden Garguts. Die Temperatur erscheint auf
dem Display.

© Das Thermometer schaltet sich nach ~ 1 Minute automatisch ab.

Niitzliche Temperaturen beim Backen:

Schokolade schmelzen:

- Dunkle Schokolade - Zwischen 55 °C und 58 °C:

- Milchschokolade und weiBe - Zwischen 45 °C und 50 °C:
Schokolade

Zubereitung von Konfitiire Zwischen 104 °C und 105 °C

Zubereitung von Baiser 50 °C im Wasserbad

Zubereitung von Karamell Ab 150 °C

PAUSE-FUNKTION:

Die Pause-Funktion ist niitzlich, um die Temperatur mehrere Sekunden

lang auf dem Display anzuzeigen.

 Die Pause-Funktion aktivieren Sie, indem Sie die Sonde in das Gargut
tauchen und die ,HOLD“-Taste driicken. Auf dem Display erscheint
,HOLD“.

e Um die Pause-Funktion zu deaktivieren, driicken Sie erneut die
,HOLD“-Taste. Im Display

TEMPERATURUMRECHNUNG:

Temperaturmessung in °C/°F mdglich.

e Um die Messeinheit zu @ndern, driicken Sie die Taste ,C/F“. Die
Messeinheit wird im Display angezeigt.

BESONDERE ANZEIGEN:

Das Thermometer kann Temperaturen von -50 °C bis +200 °C (-58 °F

bis 392 °F) messen.

HHH Die gemessene Temperatur (iberschreitet die
Hdchsttemperatur; die Sonde sofort entfernen.

LLL Die gemessene Temperatur liegt unter der
Mindesttemperatur.

VORSICHTSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG:

e Wahrend der Benutzung des Thermometers kann die Sonde sehr
heiB werden: Beriihren Sie sie nicht ohne Isolierhandschuhe oder
Topflappen.

 \erwenden Sie das Thermometer nicht in der Mikrowelle.

 Halten Sie das Thermometer nicht in Flammen oder Temperaturen von
liber 200 °C.

 Nicht in Reichweite von Kindern aufbewahren.

o Nicht fiir Kinder unter 12 Jahren geeignet.

PFLEGE:

 Reinigen Sie die einklappbare Sonde vor und nach jedem Gebrauch
mit Seifenwasser, um eine Kreuzkontamination zu vermeiden.

e Das Thermometer selbst reinigen Sie mit einem feuchten Tuch.
Tauchen Sie das Thermometer nicht in Wasser.

 \lerwenden Sie keine Putzmittel oder scheuernden Reinigungsmittel,
um Schdden zu vermeiden.

UMWELTSCHUTZ:
Am Ende des Lebenszyklus entsorgen Sie das Produkt an einer
Sammelstelle zum Recycling elektrischer und elektronischer
= Altgerate.

GARANTIE:

Auf das Produkt wird eine Garantie gegen Material- und
Herstellungsfehler gewahrt. Wahrend dieses Zeitraums werden diese
Méngel kostenlos repariert (fiir die Inanspruchnahme der Garantie ist der
Kaufbeleg vorzulegen). Schaden infolge von Unféllen Bedienungsfehlem
oder Fahrlassigkeit werden aus der Garantie ausgeschlossen. Im Falle
von Reklamationen wenden Sie sich bitte zundchst an Ihren Fachhéndler
bzw. an das Geschaft in dem Sie das Gerét gekauft haben.
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TERRAILLON - TERMOMETRO DA CUCINA A DINAMO

DA LEGGERA ATTENTAMENTE PRIMA DELL'USO

e Lavare la sonda retrattile in acqua saponata prima e dopo ogni
utilizzo per evitare la contaminazione incrociata. Non immergere il
termometro in acqua.

 Per la conservazione, assicurarsi di ripiegare la sonda per proteggerla.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Vedere i simboli sui tasti del termometro:
HOLD | FUNZIONE PAUSA

CF CONVERSIONE DELLE UNITA GRADI CELSIUS (C°) /
GRADI FARHENHEIT (F°)

UTILIZZO DEL PRODOTTO

ACCENSIONE/MISURA DELLA TEMPERATURA/SPEGNIMENTO:

 Per accendere il termometro scuoterlo pitl volte per attivare la dinamo.
Saranno sufficienti cinque movimenti.

e Una volta acceso il termometro, immergere la sonda nel centro
dell’alimento da misurare. La temperatura viene visualizzata sul
display.

e || termometro si spegne automaticamente dopo ~ 1 minuto.

Temperature utili da conoscere per la pasticceria:

Fusione del cioccolato:

- Cioccolato fondente ) g;fg;ﬁ;ggﬁ:; ¢
- Cioccolato al latte e cioccolato bianco | - Tra 45 °C e 50 °C

(113 °F/122 °F)
Cottura della marmellata (Tzr?; 9;‘/;21"185 G
Preparazione della meringa 50 °C a bagnomaria (122 °F)
Cottura del caramello A partire da 150 °C (320 °F)

FUNZIONE PAUSA:

La funzione Pausa € utile per bloccare la temperatura sul display per

alcuni secondi.

e Per attivare la funzione Pausa, immergere la sonda nell’alimento,
quindi premere il tasto “HOLD”. Sul display appare “HOLD”.

e Per disattivare la funzione Pausa, premere nuovamente il tasto
“HOLD”. “HOLD” scompare dal display.

CONVERSIONE DELLE TEMPERATURE:

Misura delle temperature in °C/°F

 Per cambiare I'unita di misura, premere il tasto “C/F”: I'unita di misura
viene visualizzata sul display.

VISUALIZZAZIONI SPECIALLI:
Il termometro consente di misurare temperature da -50 °C a +200 °C
(da -58 °F a 392 °F).

HHH La temperatura misurata & superiore alla temperatura
massima, rimuovere immediatamente la sonda.

LLL | Latemperatura misurata & inferiore alla temperatura minima.

PRECAUZIONI PER L'USO:

o Durante I'uso del termometro la sonda pud surriscaldarsi: non toccare
la sonda senza indossare guanti isolanti o usare presine.

 Non utilizzare il termometro in un forno a microonde.

* Non esporre il termometro alle fiamme o a temperature superiori a
200 °C (392 °F).

* Tenere lontano dalla portata dei bambini.

o Si sconsiglia I'utilizzo ai bambini di eta inferiore ai 12 anni.

MANUTENZIONE:

 Lavare la sonda retrattile in acqua saponata prima e dopo ogni utilizzo
per evitare la contaminazione incrociata.

* Usare un panno umido per pulire la parte restante del termometro. Non
immergere il termometro in acqua.

 Per evitare danni, non utilizzare detergenti o detersivi abrasivi.

PROTEZIONE DELL’AMBIENTE
Alla fine del ciclo di vita, affidare questo A prodotto ad un
punto di raccolta per il - riciclaggio di attrezzature elettriche ed
= ©lettroniche.

GARANZIA:

Questo prodotto € garantito contro i difetti di materiali e di fabbricazione.
Durante il periodo di garanzia, eventuali difetti saranno riparali
gratuitamente (sara necessario presentare le prova d’acquisto in caso
di reclamo sotto garanzia). Tale garanzia non copre i danni risultanti
da incidenti, da cattivo utilizzo o da negligenza. In caso di reclamo,
contattare in primo luogo il negozio nel quale ¢ stato effettuato I'acquisto.
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TERRAILLON - TERMOMETRO DE COCINA MEDIANTE DINAMO

LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO

 Lave la sonda retréctil con agua jabonosa antes y después de cada uso
para evitar las contaminaciones cruzadas. No sumerja el termémetro
en el agua.

e Para su almacenamiento, asegurese de plegar la sonda a fin de
protegerla.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lea los simbolos que figuran en los botones de su termometro:
HOLD | FUNCION PAUSA

CF CONVERSION DE UNIDADES GRADOS CELSIUS (°C) /
GRADOS FAHRENHEIT (°F)

UTILIZACION DEL PRODUCTO
ACTIVACION / MEDICION DE LA TEMPERATURA / APAGADO:

o Agite de un lado a otro varias veces el termémetro para poner en
marcha la dinamo y activar asi el termémetro. Basta con agitarlo cinco
Veces.

 Una vez encendido el termometro, sumerja la sonda en el centro del
alimento que desea medir. La temperatura se muestra en la pantalla.

o El termémetro se apaga automaticamente después de =~ 1 minuto.
Conviene conocer la temperatura en reposteria:
Fusion de chocolate:

- Chocolate negro - Entre 55 °Cy 58 °C
(131 °F/136 °F)
- Chocolate con leche y chocolate - Entre 45 °Cy 50 °C
blanco (113 °F/122 °F)
. Entre 104 °Cy 105 °C
Coccion de mermelada (219 °F/221 °F)
Preparacion de merengue 50 °C al bafio maria (122 °F)
Coccion de caramelo A partir de 150 °C (302 °F)
FUNCION PAUSA:
La funcién Pausa sirve para fijar la temperatura en la pantalla durante
varios segundos.

e Para activar la funcion Pausa, sumerja la sonda en el alimento y,
a continuacién pulse el botén «HOLD». Se muestra «HOLD» en la
pantalla.

o Para desactivar la funcién Pausa, vuelva a pulsar el botén «<HOLD».
Desaparece «HOLD» de la pantalla.

CONVERSION DE TEMPERATURAS:

Posibilidad de medicion de temperaturas en °C/°F.

o Para cambiar la unidad de medida, pulse el boton « C/F »: la unidad de
medida se mostrara en la pantalla.

PANTALLAS ESPECIALES:
El termdémetro permite medir temperaturas que van de -50°C a +200°C
(-58 °F a 392 °F).

HHH La temperatura medida es superior a la temperatura
maxima, retire la sonda inmediatamente.

LLL La temperatura medida es inferior a la temperatura minima.

PRECAUCIONES DE USO:

o Al usar el termémetro, la sonda puede calentarse mucho, por lo que no
debe tocarse sin guantes aislantes o manoplas.

* No use el termémetro en un horno microondas.

* No exponga el termdmetro a las llamas ni a temperaturas superiores
a 200 °C (392 °F).

* No lo deje al alcance de los nifios.

e Se desaconseja su uso a menores de 12 afos.

MANTENIMIENTO:

e Lave la sonda retréctil con agua jabonosa antes y después de cada
uso para evitar las contaminaciones cruzadas.

 Use un pafio himedo para limpiar el resto del termémetro. No sumerja
el termdémetro en el agua.

e Para evitar dafios, no utilice detergentes ni limpiadores abrasivos.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE:
Al final de su vida (til, debe depositar este producto en un centro
de recoleccion previsto para reciclar los equipos eléctricos y
= €lectronicos que ya no sirven mas.

GARANTIA

El producto estd garantizado contra todo defecto de material y de
fabricacién. Durante el periodo de garantia, dichos desperfectos seran
reparados gratuitamente, debiéndose presentar el comprobante de
compra en caso de reclamacion bajo garantia. La garantia no cubre los
dafios resultantes de accidentes, mala utilizacion o negligencia. En caso
de reclamacion, deberd ponerse en contacto, en primer lugar, con la
tienda donde ha adquirido el producto.
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TERRAILLON - DYNAMO KEUKENTHERMOMETER

LEZEN VOOR GEBRUIK

o Was de inschuifbare sonde vodr en na elk gebruik met zeepwater om
kruisbesmetting te voorkomen. Dompel de thermometer niet onder in
water.

 Zorg bij het opbergen ervoor dat u de sonde naar binnen schuift om
ze te beschermen.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT
Bekijk de symbolen op de knoppen van uw thermometer:
HOLD | PAUZEFUNCTIE

CF ZETTING VAN GRADEN CELSIUS (°C) / GRADEN FAHRENHEIT
°h

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

INSCHAKELEN / TEMPERATUUR METEN / UITSCHAKELEN:

e Schud de thermometer een aantal keer heen en weer om de dynamo
te activeren. Vijf bewegingen volstaan.

e Zodra de thermometer is ingeschakeld, plaatst u de sonde in het
midden van het te meten voedingsmiddel. De temperatuur wordt
weergegeven op de display.

© De thermometer schakelt automatisch uit na = 1 minuut.

Nuttige temperaturen voor gebruik bij patisserie:

Chocolade smelten:
- Pure chocolade - Tussen 55 °C en 58 °C

131 °F /136 °F)
- Melkchocolade en witte chocolade | - Tussen 45 °C en 50 °C

(113 °F /122 °F)

Tussen 104 °C en 105 °C
Jam koken (219 °F / 221 °F)
Meringue bereiden 50 °C au bain-marie (122 °F)
Karamel bereiden Vanaf 150 °C (302 °F)
PAUZEFUNCTIE:

De pauzefunctie is nuttig om de temperatuur enkele seconden op de

display te bewaren.

* Om de pauzefunctie te activeren, plaats de sonde in het voedingsmiddel
en druk dan op de knop HOLD. Op de display verschijnt ‘HOLD’.

© Druk opnieuw op de knop HOLD om de pauzefunctie uit te schakelen.
De melding ‘HOLD’ verdwijnt van de display.

OMZETTING VAN TEMPERATUREN:

Temperatuurmeting is mogelijk in °C of °F.

e Om de meeteenheid te veranderen, druk op de knop ‘C/F’; de
meeteenheid wordt op de display weergegeven.

BIJZONDERE MELDINGEN:

De thermometer meet temperaturen van -50 °C tot +200 °C (-58 °F
tot 392 °F).

HHH De gemeten temperatuur is hoger dan de
maximumtemperatuur, verwijder de sonde onmiddellijk.

LLL De gemeten temperatuur is lager dan de
minimumtemperatuur.

VOORZORGEN BIJ GEBRUIK:

e Tijdens het gebruik van de thermometer kan de sonde zeer heet
worden: raak de sonde niet aan zonder isolerende handschoenen of
ovenwanten.

 Gebruik de thermometer niet in de magnetron.

e Stel de thermometer niet bloot aan viammen of temperaturen boven
200 °C (392 °F).

 Buiten bereik van kinderen houden.

 Gebruik afgeraden voor kinderen jonger dan 12 jaar.

ONDERHOUD:

e Was de inschuifbare sonde vodr en na elk gebruik met zeepwater om
kruisbesmetting te voorkomen.

o Gebruik een vochtige doek om de rest van de thermometer te reinigen.
Dompel de thermometer niet onder in water.

* Gebruik geen afwasmiddel of schurende reinigingsmiddelen, want
hierdoor kan de thermometer worden beschadigd.

BESCHERMING VAN HET MILIEU:

E Breng dit product als het afgedankt is naar een speciaal
=mm iNzamelpunt voor recycling van elektrisch en elektronisch afval.

GARANTIE:

Dit product is gegarandeerd tegen materiaal- en fabricagefouten.
Tijdens de garantieperiode zullen dergelijke defecten kosteloos worden
gerepareerd (bij klachten tijdens de garantieperiode moet de koopbon
worden overgelegd). Deze garantie is niet van toepassing op schade
veroorzaakt door ongelukken, verkeerd gebruik of nalatigheid. In geval
van klachten dient u allereerst contact op te nemen met de winkel waar
u het apparaat hebt gekocht.
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TERRAILLON - TERMOMETRO DE COZINHA COM DINAMO

LER ANTES DA UTILIZAGAO

e Lave a sonda retratil com &gua e sabéo, antes e apds cada utilizac&o,
para evitar as contaminagdes cruzadas. Nao mergulhe o termémetro
na agua.

* Durante o armazenamento, certifique-se de que recolhe a sonda para
a proteger.

DESCRIGAO DO PRODUTO
Conhega os simbolos apresentados nos botdes do seu termémetro:
HOLD | FUNGAO PAUSA

CF CONVERSAQ DAS UNIDADES DE GRAUS CELSIUS (°C)/
GRAUS FARHENHEIT (°F)

UTILIZAGAO DO PRODUTO

LIGAR/MEDIR A TEMPERATURA/PARAR:

e Para ligar o termémetro, agite-o varias vezes para a frente e para tras
para ativar o dinamo. Cinco movimentos sdo suficientes.

© Quando o termémetro estiver ligado, introduza a sonda no centro do
alimento a medir. A temperatura é mostrada no ecra.

¢ 0 termometro desliga-se automaticamente ao fim de =~ 1 minuto.

Temperaturas que convém conhecer em pastelaria:

Fusdo do chocolate:
- Chocolate negro - Entre 55 °C e 58 °C
(131 °F/136 °F)
- Chocolate de leite e chocolate - Entre 45°Ce 50 °C
branco (113 °F/122 °F)
Entre 104 °C e 105 °C
Cozedura da compota (219 °F/221 °F)
Preparagéo do merengue 50 °C em banho-maria (122 °F)
Cozedura do caramelo A partir de 150 °C (302 °F)
FUNGAO PAUSA:
A fungdo Pausa é Util para fixar a temperatura no ecra durante varios
segundos.

e Para ativar a funcdo pausa, introduza a sonda no alimento e, em
seguida, prima o botdo « HOLD ». E mostrada a indicacéo « HOLD
» N0 eCra.

e Para desativar a fungdo pausa, prima novamente o botéo « HOLD ». A
indicagao « HOLD » desaparece do ecra.

CONVERSAO DAS TEMPERATURAS:

Medicéo das temperaturas possiveis em °C/°F.

e Para alterar a unidade de medida, prima o botdo « C/F » : a unidade de
medida é mostrada o ecra.

MENSAGENS ESPECIAIS:

0 termémetro permite medir temperaturas desde -50 °C até +200 °C
(-58 °F a 392 °F).

A temperatura medida é superior a temperatura maxima,
retire a sonda imediatamente.

LLL | Atemperatura medida é inferior a temperatura minima.

HHH

PRECAUGOES DE UTILIZAGAO:

o Durante a utilizagdo do termémetro, a sonda pode aquecer bastante:
néo tocar na sonda sem estar a usar luvas isolantes ou pegas.

© Nao utilizar o termémetro num forno micro-ondas.

* Nao expor o termémetro ao contacto com chamas ou a temperaturas
superiores a 200 °C (392 °F);

* N&o deixar ao alcance de criancas.

* Nao é recomendada a utilizagéo por criangas com menos de 12 anos.

MANUTENGAO:

e Lave a sonda retratil com 4gua e sabdo, antes e apds cada utilizag&o,
para evitar as contaminagdes cruzadas.

e Para limpar o resto do termémetro, utilize um pano hdmido. Nao
mergulhe o termémetro na dgua.

e Para evitar quaisquer danos, ndo utilizar detergentes nem produtos
de limpeza abrasivos.

PROTEC(}i\O DO AMBIENTE:
No fim da vida util, depositar este produto num ponto de recolha
destinado a reciclagem dos residuos de equipamentos eléctricos
= © electronicos.

GARANTIA:

Este produto estd garantido contra qualquer defeito de material e de
fabrico. Durante a validade da garantia, tais defeitos serdo reparados
gratuitamente (em caso de reclamagao sob garantia, a prova de compra
devera ser apresentada). Esta garantia ndo cobre os danos resultantes
de acidentes, utilizagéo indevida ou negligéncia. Em caso de reclamacéo,
contactar em primeiro lugar a loja onde efectuou a compra.
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TERRAILLON - TERMOMETR KUCHENNY NA DYNAMO

PRZECZYTAC PRZED UZYCIEM

e W celu unikniecia zanieczyszczen krzyzowych, przed i po kazdym
uzyciu wysuwang sonde nalezy umy¢ woda z plynem do mycia
naczyn. Termometru nie wolno zanurza¢ w wodzie.

e Na czas przechowywania sonda powinna by¢ zlozona, aby
zabezpieczy¢ ja przed ewentualnym uszkodzeniem.

OPIS PRODUKTU

Prosimy zapozna¢ sie z symbolami widniejgcymi na przyciskach
termometru:

HOLD | NKCJA PAUZY

CF ZAMIANA JEDNOSTEK: STOPNIE CELSIUSZA (C°) / STOPNIE
FARHENHEITA (F°)

0BS UGA PRODUKTU

WLACZANIE / POMIAR TEMPERATURY / WYLACZANIE:

o Aby wigczy¢ termometr, nalezy nim najpierw kilka razy potrzasnac do
tytu, aby uruchomi¢ dynamo. Wystarczy pie¢ takich ruchéw.

e Gdy termometr sie juz wiaczy, nalezy wiozy¢ sonde do $rodka
produktu spozywczego, aby dokona¢ pomiaru. Temperatura zostanie
wyswietlona na ekranie.

e Termometr wytgczy sig automatycznie po ~ 1 minucie.

W cukiernictwie warto zna¢ nastgpujace temperatury:

Topienie czekolady:

- Czekolada czarna - 0d 55°C do 58°C
(131°F/ 136°F)

- Czekolada mleczna lub biata - 0d 45°C do 50°C
(113°F / 122°F)

- . 0d 104°C do 105°C
Smazenie konfitur (219°F / 221°F)
Przygotowywanie bez 50°C w kapieli wodnej (122°F)
Gotowanie karmelu 0d 150°C (302°F)

FUNKCJA PAUZY:
Funkcja pauzy przydaje sig, aby na kilka sekund zatrzymac temperature
na ekranie.

e Aby wiaczy¢ funkcje pauzy, nalezy wiozy¢ sonde do produktu
spozywczego i weisngc przycisk ,,HOLD” (, WSTRZYMAJ”). Na ekranie
wys$wietlony zostanie komunikat ,,HOLD”.

o Aby wylaczy¢ funkcje pauzy, wystarczy ponownie wcisngé przycisk
,HOLD”. Komunikat ,HOLD” zniknie z ekranu.

ZMIANA JEDNOSTEK TEMPERATURY:

Wynik pomiaru temperatury moze by¢ wyswietlany w stopniach C° lub F°.

o Aby zmieni¢ jednostki, w ktdrych bedzie pokazywany pomiar, nalezy
weisng¢ przycisk ,C/F”: na ekranie wyswietlona zostanie jednostka
pomiaru.

KOMUNIKATY SPECJALNE:

Termometr umozliwia pomiar temperatur w zakresie od -50°C do
+200°C (od -58F° do 392°F).

HHH Zmierzona temperatura jest wyzsza od temperatury
maksymalnej, nalezy natychmiast wyjac sonde.

LLL Zmierzona temperatura jest nizsza od temperatury
minimalnej.

SRODKI 0STROZNOSCI PODCZAS UZYTKOWANIA:

 Podczas uzywania termometru sonda moze sie silnie nagrzewac: nie
nalezy dotykac sondy bez rekawic izolujacych lub fapek kuchennych.

o Termometru nie nalezy uzywac w kuchence mikrofalowej.

o Termometru nie nalezy naraza¢c na kontakt z ptomieniami ani na
temperatury przekraczajgce 200°C (392°F).

o Nie zostawia¢ w miejscu dostepnym dla dzieci.

 Odradza sie uzywanie przez dzieci do lat 12.

KONSERWACJA:

e W celu unikniecia zanieczyszczen krzyzowych, przed i po kazdym
uzyciu wysuwang sonde nalezy umy¢ woda z plynem do mycia naczyn.

* Do czyszczenia reszty termometru nalezy uzywac wilgotnej Sciereczki.
Termometru nie wolno zanurza¢ w wodzie.

o Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia, nie nalezy stosowac detergentow
ani zracych $rodkow czyszczacych.

OCHRONA SRODOWISKA:
Pod koniec dtugotrwatosci oddajcie ten produkt do punktu
zhiorczego lub - uzdatniania odpadéw sprzetu elektrycznego i
= €lekironicznego.

GWARANCJA:

Produkt ten ma gwarancje od wad materiatowych i fabrycznych. W
okresie gwarancyjnym takie wady zostang naprawione bezpfatnie (w
przypadku reklamacji w okresie gwarancyjnym, nalezny przedstawi¢
dowdd zakupu). Gwarancja ta nie obejmuje szkdd wynikajacych z
wypadkéw, nieodpowiedniej obstugi czy niedbatosci. W przypadku
reklamacji, nalezy przede wszystkim skontaktowac sie ze sklepem, w
ktorym dokonaliscie zakupu produktu.
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TERRAILLON - DYNAMO K@KKENTERMOMETER

SKAL LASES FOR BRUG

* Rens den udtraekkelige sonde i sebevand for og efter hver anvendelse
for at undga krydskontaminering. Termometret ma ikke nedsankes
ivand.

 Sprg for at folde sonden ved opbevaring for at beskytte den.

BESKRIVELSE AS PRODUKTET
Bliv bekendt med symbolerne pa termometrets knapper:
HOLD | PAUSEFUNKTION

CF KONVERTERING AF GRADER UDTRYKT | CELSIUS (C °) ELLER
FARHENHEIT (F °)

BRUG AF PRODUKTET

START / TEMPERATURMALING / STOP:

* Ryst termometret frem og tilbage flere gange for at teende det ved at
aktivere dynamoen. Fem gange raekker.

o Nér termometeret er teendt, indfgres sonden i midten af den mad, der
skal males. Temperaturen vises pa skarmen.

o Termometeret slukker automatisk efter ca. 1 minut.

Nyttige temperaturer at kende ved kagebagning:

Smeltning af chokolade:

- Mgrk chokolade - Mellem 55 °C og 58 °C

- Malkechokolade og hvid chokolade | - Mellem 45 °C og 50 °C

Kogning af marmelade Mellem 104 °C og 105 °C

Tilberedning af marengs 50 °C i vandbad

Tilberedning af karamel Fra 150 °C
PAUSEFUNKTION:

Pausefunktionen er praktisk til at fastfryse temperaturen pa skaermen
i flere sekunder.

o Pausefunktionen aktiveres ved at indfgre sonden i maden og derefter
trykke pa knappen "HOLD”. Ordet "HOLD” vises pé skeermen.

o Pausefunktionen deaktiveres ved igen at trykke pa knappen "HOLD”.
Ordet "HOLD” forsvinder fra skeermen.

KONVERTERING AF TEMPERATURER:

Temperaturmalingen er mulig i C° eller F°.

o For at @ndre maleenheden skal du trykke pa knappen "C /F ”:
méleenheden vises pa skaermen.

S/ARLIGE VISNINGER:

Temperaturmalingen er mulig i C° eller F°.

HHH Fjern sonden gjeblikkeligt, da den malte temperatur er hgjere
end den tilladte maksimaltemperatur.

LLL | Den malte temperatur er lavere end minimumstemperaturen.

FORSIGTIGHEDSREGLER VEDRORENDE BRUGEN:

o Under brug af termometeret kan sonden blive meget varm - ror den
derfor ikke uden at baere isolerende handsker eller grillhandsker.

e Anvend ikke termometeret i en mikrobglgeovn.

o Udszt ikke termometeret for flammer eller temperaturer over 200 °C.

e Opbevares utilgaengeligt for barn.

 Bor ikke anvendes af bgrn pa under 12 ar.

VEDLIGEHOLDELSE:

 Rens den udtrakkelige sonde i s&bevand fer og efter hver anvendelse
for at undga krydskontaminering.

 Brug en fugtig klud til at renggre resten af termometeret. Termometret
mé ikke nedseenkes i vand.

e Brug hverken almindelige eller slibende rengeringsmidler pa
termometret for at undga skader.

MILJOBESKYTTELSE;

E N&r produktet ikke skal bruges mere, bring det til et
mmm indsamlingssted for - elektrisk og elektronisk udstyr.

GARANTI:

Dette produkt er garanteret mod materialefejl og fabrikationsfejl. 1
garantiperioden vil sédanne fejl blive repareret gratis (man skal fremvise
et bevis for keb i tilfeelde al reklamationer under garanti). Denne
garanti deekker ikke beskadigelser pa grund al uheld, forkert brug eller
skadeslashed. 1 tilfelde al reklamationer kontakt ferst den butik, hvor
produktet er kgbt.
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TERRAILLON - DIGITAL KOKSTERMOMETER

LAS FORE ANVANDNING

o Tvétta den infallbara sonden med diskmedel och vatten fére och efter
varje anvindning for att undvika korskontaminering. Doppa inte ner
termometern i vatten.

 \/ar noga med att félla in sonden vid forvaring for att skydda den.

PRODUKTBESKRIVNING

Bekanta dig med symbolerna pé knapparna pa din termometer

HOLD

PAUSFUNKTION

C/F

OMVANDLING AV GRADER CELSIUS (C °)/FARHENHEIT (F °)

ANVANDNING AV PRODUKTEN

STARTA/MAT TEMPERATUR/STOPPA

 For att aktivera termometern, skaka den fram och tillbaka flera ganger.
Fem rorelser racker.

o Nar termometern &r pa, sank ner sonden i mitten av maten som ska
matas. Temperaturen visas pa skarmen.

* Termometern stdngs automatiskt av efter cirka 1 minut.
Temperaturer som ar bra att kénna till vid bakning:

Chokladfusion

- Mérk choklad - Mellan 55 °C och 58 C
(131 °F/136 °F)

- Mjélkchoklad och vit choklad - Mellan 45 °C och 50 °C

(113 °F/122 °F)

Sylt- och marmeladkokning

Mellan 104 °C och 105 °C
(219 °F/221 °F)

Maréangbakning 50 °C i vattenbad (122 °F)
Karamellkokning Fran 150 °C (302 °F)
PAUSFUNKTIONEN:

Pausfunktionen ar anvandbar for att frysa temperaturen p& skérmen i
flera sekunder.

o For att aktivera pausfunktionen, sénk ner sonden i maten och tryck
sedan pa knappen "HOLD”. "HOLD” visas pa skarmen.

o For att avaktivera pausfunktionen, tryck pa knappen "HOLD” igen.
"HOLD” forsvinner fran skarmen.

TEMPERATUROMVANDLING

Temperaturmatning kan goras i bade °C och °F.

 For att &ndra mattenhet, tryck pa knappen ” C/F ”: mattenheten visas
pa skarmen.

SARSKILDA INDIKATORER:

Termometern kan mata temperaturer fran -50 °C till +200 °C (-58 °F
till 392 °F).

HHH

Den uppmétta temperaturen &r hégre dn den maximala
temperaturen. Ta bort sonden omedelbart.

LLL

Den uppmatta temperaturen ar l&gre an minimitemperaturen.

FORSIKTIGHETSATGARDER:

o Nar du anvander termometern kan sonden bli mycket varm. Ror inte
sonden utan att anvdnda isolerande handskar eller grytlappar.

o Anvénd inte termometern i mikrovagsugn.

o Utsétt inte termometern for eld eller temperaturer 6ver 200 °C (392 °F)
o Forvaras oatkomlig for barn.

 Anvandning rekommenderas gj for barn under 12 ar.

SKOTSEL:

 Tvatta den inféllbara sonden med diskmedel och vatten fore och efter
varje anvandning for att undvika korskontaminering.

e Anvind en fuktig trasa for att rengéra resten av termometern. Doppa
inte ner termometern i vatten.

e Anvénd inte rengéringsmedel eller slipande rengdringsmedel for att
undvika skador.

SKYDDAMILJON:

E Nér produkten &r uttjint ska den sorteras som elavfall och
= [dmnas in pa en dtervinningscentral for atervinning.

GARANTI:

Garantin géller for material- och fabrikationsfel pa produkten. Under
garantiperioden repareras dylika fel kostnadsfritt (inkdpskvitto ska visas
vid reklamation under garantiperioden). Garantin galler inte for skador
som uppstatt pa grund av olyckor, felaktig anvandning eller vardsloshet.
Vid reklamation, kontakta i forsta hand dinaterforséljare.
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TERRAILLON - STEKETERMOMETER MED DYNAMO

LESES FOR BRUK

e Vask den uttrekkbare sonden i sapevann fgr og etter hver bruk, for a
unnga krysskontaminering. Ikke blatiegg termometeret i vann.

o Nar termometeret ryddes bort ma du legge sammen sonden sa den
er beskyttet.

BESKRIVELSE AV PRODUKTET

Gjor deg kjent med symbolene pa knappene pé termometeret:

HOLD | PAUSEFUNKSJON

KONVERTERING AV MALEENHETER GRADER CELSIUS (C°) /
GRADER FARHENHEIT (F°)

BRUK AV PRODUKTET

SLA PA / MALING AV TEMPERATUR / SLA AV:

o For a sla pa termometeret rister du det frem og tilbake flere ganger for
a aktivere dynamoen. Fem ganger er tilstrekkelig.

o Nar termometeret er slatt pa, forer du sonden inn i midten av matvaren
som skal méles. Temperaturen vises pa skjermen.

» Termometeret slas automatisk av etter =~ 1 minutt.

C/F

Nyttige temperaturer ved baking:

Smelting av sjokolade:

- Mork sjokolade - Mellom 55 °C og 58 °C
(131 °F /136 °F)

- Melkesjokolade og hvit sjokolade - Mellom 45 °C og 50 °C

(113 °F/ 122 °F)
Koking av syltetay g$g0$)gg1°ggg 105°C
Lage marengs 50 °C i vannbad (122 °F)
Koking av karamell Fra 150 °C (302 °F)

PAUSEFUNKSJONEN:

Pausefunksjonen er nyttig nar du vil vise temperaturen pa skjermen i

flere sekunder.

e For & aktivere pausefunksjonen setter du sonden inn i matvaren og
trykker pa «<HOLD». Ordet <HOLD» vises pa skjermen.

o For & deaktivere pausefunksjonen trykker du pa nytt pa knappen
«HOLD». Ordet «<HOLD» forsvinner fra skjermen

KONVERTERING AV TEMPERATURER:
Maler mulige temperaturer i °C / °F.

 Hvis du vil endre maleenhet, trykker du pa knappen «C/F»: Maleenheten
vises pa skjermen.

SPESIALTEGN:

Termometeret lar deg male temperaturer fra -50 °C til 200 °C (-58 °F
til 392 °F).

Den malte temperaturen er hgyere enn
maksimumstemperaturen; fiern sonden umiddelbart.

LLL Den malte temperaturen er lavere enn
minimumstemperaturen.

HHH

FORHOLDSREGLER FOR BRUK:

o Nar termometeret er i bruk, kan sonden bli veldig varm: Ikke ta pé
sonden uten isolerende hansker eller grytekluter.

e |kke bruk termometeret i mikrobglgeovn.

 [kke utsett termometeret for flammer eller temperaturer over 200 °C
(392 °F).

e Oppbevares utilgjengelig for barn.

 Bgr ikke brukes av barn under 12 &r.

VEDLIKEHOLD:

 Vask den uttrekkbare sonden i sapevann far og etter hver bruk, for &
unnga krysskontaminering.

o Bruk en fuktig klut til & rengjgre resten av termometeret. lkke blgtlegg
termometeret i vann.

 For & unnga eventuell skade mé du ikke bruke skurende vaskemidler
eller rengjgringsmidler.

MILJOVERN:
Etter end! levetid, skal dette produkiet leveres til et
innsamlingssted for - gjenvinning av elektrisk og elektronisk
mm avfall.

GARANTI:

Dette produktet er garantert mot materielle defekter og produksjonsfeil .
Under garantiperioden repareres slike defekter gratis (kjopekvitteringen
skal forevises ved reklamasjon under garantiperioden). Denne garantien
dekker ikke skader som fglger av uhell, misbruk eller forssmmelse. Ved
reklamasjon skal du ferst kontakte forretningen der du kjgpte varen.
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TERRAILLON - DYNAMOLLA TOIMIVA KEITTIOLAMPOMITTARI

LUE ENNEN KAYTTOA

e Puhdista sisdanvedettava anturi vedelld ja pesuaineella aina ennen
kayttoa ja sen jélkeen ristiin saastumisen vélttdmiseksi. Ald upota
lampomittaria veteen.

© Kun lampomittari ei ole kdytossa, suojaa anturi vetdmalld se sisaén.

TUOTTEEN KUVAUS

Tutustu ldmpdmittarin painikkeiden symboleihin:
HOLD | PYSAYTYSTOIMINTO

oF LAMPOTILAYKSIKOIDEN VALINTA CELSIUS (C°) /
FAHRENHEIT (F°)

TUOTTEEN KAYTT(

KAYTTGONOTTO / LAMPOTILAN MITTAAMINEN / PYSAYTTAMINEN:

e Ota ldmpomittari kayttoon heiluttamalla sitd edestakaisin useita
kertoja, jotta dynamo aktivoituu. Viisi liiketta riittaa.

o Kun lampomittariin syttyy valo, upota anturi mitattavan elintarvikkeen
keskikohtaan. Lampdtila nékyy néytolla.

o | dmpomittarin valo sammuu automaattisesti n. 1 minuutin kuluttua.

Leivonnassa hyddyllisid lampétiloja:

Suklaan sulattaminen:

- Tumma suklaa - 55-58 °C (131 °F /136 °F)

- Maitosuklaa ja valkoinen suklaa -45-50°C (113 °F/ 122 °F)

Hillon keittéminen 104-105 °C (219 °F / 221 °F)

Marengin valmistaminen 50 °C vesihauteessa (122 °F)

Kinuskin keittdminen Véhint&én 150 °C (302 °F)
PYSAYTYSTOIMINTO:

Pyséytystoiminnon avulla ldmpétilan saa pysymédan naytolld usean
sekunnin ajan.

o Ota pysdytystoiminto kéyttdon upottamalla anturi elintarvikkeeseen ja
painamalla sitten HOLD-painiketta. Naytolld nakyy HOLD-teksti.

e Poista  pyséytystoiminto  kdytostd painamalla HOLD-painiketta
uudelleen. HOLD-teksti poistuu naytolta.

LAMPOTILOJEN MUUTTAMINEN:

Lampétilojen mittaamisen yksikkona voi olla °C tai °F.

o Vaihda mittayksikkod painamalla C/F-painiketta: mittayksikkd nakyy
naytolla.

ERITYISMERKINNAT:

Ldmpomittarilla voi mitata ldmpotiloja -50 °C:sta +200 °C:seen

(-58 °F — 392 °F).

HHH Mitattu lampétila on maksimildmpétilaa suurempi, poista
anturi heti.

LLL | Mitattu lampétila on minimildmpétilaa pienempi.

KAYTTOA KOSKEVAT VAROITUKSET:

e Anturi voi kuumentua erittdin kuumaksi ldmpomittaria kdytettiessa:
&l4 koske anturiin ilman suojakésineitd tai uunikintaita.

o A4 kdytd lAmpomittaria mikroaaltouunissa.

o Ala paastd lampomittaria kosketuksiin liekkien kanssa alaka yli
200 °C:n (392 °F) lampdtilaan.

o Al jata lasten ulottuville.

o Kaytto kielletty alle 12-vuotialta.

HUOLTO:

* Puhdista sisddnvedettdvd anturi vedelld ja pesuaineella aina ennen
kayttod ja sen jalkeen ristiin saastumisen valttamiseksi.

o Puhdista lampomittarin muut osat kostealla liinalla. Ald upota
lampomittaria veteen.

o Ala kiytd pesuaineita tai hankaavia puhdistusaineita vaurioiden
valttdmiseksi.

YMPARISTON SUOJELU:

Kayttoikansa lopussa tuote on toimitettava elektronisia laitteita
ja séhkolaitteita varten varattuun jétteidenkierratyskeskukseen.

TAKUU:

Tama tuote on takuun alainen materiaali ja valmistusvirheiden osalta.
Takuuaikana tallaiset via! korjataan korvauksetta (takuuvaatimuksia
tehtdessé on esitettava ostotodistus). Tamé takuu ei kata vahinkoja, jotka
aiheutuvat onnettomuuksista, virheellisestd kaytosta tai laiminlydnnista.
Takuuvaatimustapauksissa on ensin otettava yhteys myymalan josta
ostit laitteen.
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TERRAILLON - KYXOHHbIV TEPMOMETP C FEHEPATOPOM

+ Bo nsbexaHue NepekpecTHOro 3arpsaaHeHnst BbIABVKHON Lyn cregyet
MbITb B TEMNON MbINbHOIN BOAE Nepef KaxbIM 1CMoNb30BaHeM 1 nocne
Hero. He norpyxalite TepMOMETP B BOZY.

+ XpaHuTe TEpPMOMETP CO CNOXEHHbIM LLyMOM, 4TOBbl M3bexaTb ero
NOBPEXAEHNS.

OMUCAHWE W3AENNA

O3HaKoMbTECh C CIMBONAMI Ha KHOMKax TepMOMETpa:

(ygel-;)?ci_gume) FONCTION PAUSE (cbyHkumst «[Nay3a»)
CF MEPEK/TFOYEHWME MPALLYCOB LIE/IbCAS (C°) N
"PALlYCOB ®APEHIEVNTA (F°)

IKCMYATALMA M3LENUS
BKITHOYEHVE / U3MEPEHWUE TEMMEPATYPbI / BbIKJTIOYEHUE:

+ Y10Bbl BK/IOYUTH TEPMOMETP, BCTPSIXHITE €0 HECKOBKO Pa3, aKTUBMPYS
Takum 06pa3oM reHepatop. MsTv BCTpsixMBaHi GyaeT 4oCTaTouHo.

+ Kak TonbKo TEpMOMETP BKIKOUMTCS, MOrpyauTe Lyn B LEHTP 61t0aa,
TEMNepaTypy — KOTOPOro — HeobXoaumo  u3MepuThb.  Temnepatypa
0T0BPA3NTCS Ha AKpaHe.

+ TepMOMETp aBTOMATUYECK! BbIKITOUNTCS MPUMEPHO YePe3 1 MUHYTY.

Mone3Has MH(opMaLKsi 0 TEMNepPaTypax Anst KOHQUTEPCKIX U3Benuit:

TonneHve wokonaga:
- YepHbiii wokonap, -0155°C 1o 58 °C

(131 °F /136 °F)
- MonoyHbIN 1 Genblit LWoKorag -07145°Cpo50°C

(113 °F /122 °F)
[MpnroToBneHue BapeHbst 8:;9;‘ /(2)2p%oo1F§JS C
IMpuroToBneHve Gese 50 °C Ha BogisHoW 6aHe (122 °F)
[NpuroToBneHvie Kapamenu Ot 150 °C (302 °F)

OYHKLNA «NAY3A»

®yHkups «Maysa» ucnonbayeTes Ans yaepKaHs TeMneparypbl Ha 3kpaHe

Ha HECKONbKO CeKyH,

+ [ins aktvBauum naysbl NOrpyauTe Wyn B GMIOA0 W HAXMUTE KHOMKY
«HOLD» (yaepxaHue). Ha akpaHe nosisutcs Hapnmnch «<HOLD».

+ [ins oTkntoueHNst hyHKUK «[Tay3a» HaxmuTe KHomky «<HOLD» elwe pas.
Hapnmes «<HOLD» ncuesHeT ¢ akpaHa.

NEPEKMHYEHVE EAUHNL] U3MEPEHUS
1A3mepeHie Temneparypbl BO3MOXHO B C° 1 F°.

+ YT06bl MEPEKMoUMTb eauHULY W3MepeHns, Haxmute KHomky «C/F»:
1cronb3yemas eAnHILA N3MEpeHsi 0TOBPA3NTCS Ha 3KpaHe.

CMELWANBHBIE COOBLLEHMS:
TepmomeTp namepsieT Temnepartypy ot -50 °C po +200 °C (ot -58 °F o
392 °F).

HHH | Viaviepsiemas Temnepatypa npesbiLIaeT MaKCIMansHO
[L0MyCTUMYHO, HEME/IEHHO BbIHBTE L.

LLL | Namepsieman TemMnepaTypa HIHKE MAHIMATBHO AOMYCTIAMON.

MEPbI NIPEJOCTOPOXHOCTH:

+ Bo Bpems u3MepeHUs TemnepaTypbl Lyn CUMbHO HarpeBaeTcs: He
KacaiTech Luyna 6e3 3alLyTHbIX NepYaToK UK NPUXBATKY.

+ He vcrionbayiiTe TEPMOMETP B MUKPOBOIHOBOI NEY.

* He nogsepraiite TepMOMETp BO3LENCTBIO OFHS M TeMNepaTypbl Bbilue
200 °C (392 °F);

+ XpaHuTe B HEOCTYNHOM ANs fieTei MecTe.

* He pekomeHiyeTcs 1Cnonb30BaHue feTbMU Miagwe 12 ner.

TEXHUYECKOE OBCNY)XMBAHUE:

Bo nsbexaHue nepekpecTHoOro 3arpsiaHeHst BbIABIXHON LLyn crefyet
MbITb B TEMNON MbINbHOIN BOAE Nepep KaxbIM 1CMoNb30BaHeM 1 nocne
Hero.

+ [ns oumMcTk TepMomeTpa UCMOnb3yiiTe BRaxHyto candetky. He
norpy>xaiite TEPMOMETP B BOAY.

+Bo 136exaHue NoBpexaeHuin He MCoNb3yiiTe akTUBHbIE 11 abpasuBHble
MCTSILLME CPeacTBa.

SALLIMTA OKPY)KAIOLLIE CPE[IbI:
Mo OKOHYaHMA BKCMNyaTauuu, NpUGOP CremyeT caatb B MyHKT
c6opa OTXOA0B SMEKTPUYECKOrO U SMEKTPOHHOTO 06OPYAOBAHIS,
4719 AATbHENILLEI NEPEPACOTKM.

TAPAHTHS:

Ha maHHbiii npubop NpenocTaBnsieTcs rapaHTAs B OTHOLWEHUN MioBbix
1e(heKTOB M3rOTOBNEHNS W WCXOBHBbIX Matepuanos. B TeueHne 3Toro
nepu1opa, YCTPaHeH e Takix HeMCTPaBHOCTEl U ie(heKTOB MPOV3BOAMTCS
6ecnnaTHo (L5 rapaHTUAHOTO PEMOHTa HEOGXOAMMO NPELbSBIATS AOKYMEHT,
MOATBEPXAAIOWMA MOKYNKY). dTa rapaHTis He PpacmpocTpaHseTcs Ha
MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HECUACTHbIMK  Cy4asiMie, HerpasusbHbIM
1CNoNb30BaHINEM UK HEBPEXHbIM obpaLieHnem. Co BCem NpeTeHansmMu
cneflyeT cHayana obpallathes B MarasuH, rae Gbina coBepLLera nokymnka.
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TERRAILLON - OEPMOMETPO KOYZINAZ ME AYNAMO

AIAQAZTE NPIN TH XPHIH

+ TMAévete Tov aQvaoupdpevo alobnTripa ge CamouvovePo TIPWY Kal PETd anod
Kk@Be xprian, ya va anoduyete TIG SlagTavpolpeves HoAvaelg. Mnv BubiCete
0 BePUOPETPO TTO VEPO.

+ Katd v anoBrikevon, dpovtilete va SmA@veTe Tov alobntripa yia va
npootateleTal.

TNEPITPAOH TOY MPOLONTOX

E€owelwbeite pe Tta obpBoda mou Ppiokovial mAvw OTA KOUPTIA TOU
Beppopétpou oag:

HOLD
(KPATHZH

OF | ENAMATH METAZY BAOMON KEAZIOY (C)/ BAOMON
OAPENAT (F)

TEPITPAOH TOY NPOLONTOX

OEZH ZE AEITOYPTIA / METPHZH OEPMOKPAZIAZ / AIAKOIH AEITOYPTIAZ:

+ TNa va Béoete o Aettoupyia To BepPOHETPO, AVAKIVAOTE TO TIOMEG BOPES
UMPOC-TTiOW Yia v EVEPYOTIOIOETE TO SuVapO. APKOUV TIEVTE KIVATELG.

+ MO evepyortoinBei To Beppopetpo, fubiote Tov alobntrpa aTo KEVIPO TOU
Tpodipou Tou mpdkettat va petpnBei. H Beppokpacia epdaviCetar atnv 08ovn.

+ To BeppoUETPO arevepyoTIOLEiTal QUTOMATA UOTEPA ATtO ~ 1 AeTTO.

Xprioteg Beppokpaocieg mou mpémel va yvwpilete atn {axapomAaoTIKr:

AEITOYPTIA MAYZHX

Awoto TG cokoAdrag:
- Maupn gokoAdra - Metagy 55°C kat 58 °C
(131°F / 136°F)
- ZOKOAATA YAAQKTOG Kall AEUKT - Metag 45°C ka1 50°C
00KONATA (113°F / 122°F)
Bpdatpo g papperadag :\g%?éu/;% O%Km 105°C
[Mapaokeur papéykac 50°C o umev papi (122°F)
Bpdotuo e kapaughag Ano 150°C (302°F) kat mavw
AEITOYPrIA MAYZHE:
H Aettoupyia Madong eivat xpriotun yia To mdywpa e Beppokpasiag atnv 08évn
yla peptkd Seuteporemta.

+ Ma va evepyoroifoete ™ Aettoupyia maoong, PBubiote Tov awobntripa
010 TPOPIUO Kal otn cuvéxela natiote 10 koupri «HOLD». Xty 0Bovn
eudavilerat n evoelen «HOLD».

+ Ma va anevepyoroljoete T Aettoupyia maodong, natiote mAAl T0 Kouumi
«HOLD». H évbeién «<HOLD» oPrivet and tnv 086vn.

METATPOMH @EPMOKPAEZION:

Eivat Suvati n pétpnon Beppokpaciag oe C° / F°.

+ TMa va ahaete T povada pérpnong, matrote To koupri « C/F »: n povada
pétpnong epdaviCetat otnv 086vn.

EIAIKEZ ENAEIZEIZ:

To BeppdpeTpo £xel Suvatdtnta pétpnang Beppokpaciwv and -50°C éwg +200 °C
(-58F° €wg 392°F).

HHH | H HeTpobugvn Bepuokpaaia eivat vPnAGTePN amo T peyiotn
Beppokpaaia, adaipéate apéowg Tov aledntripa.

LLL | H Hetpodpevn Beppokpaaia eivat xapnhotepn ané v eAdyiom
Beppokpaaia.

MPOOYAAZEIZ KATA TH XPHEH:

+ Kartd n xprion Tou Beppop€Tpou, o aloBnTrpag Umopei va yivet oD KauTog:
pnv ayyiCete Tov auaBntripa av Sev Gopdre HOVWTIKA YAvTia fy xpnotpomoleite
yavtia gpolpvou.

* Mnv xpnotyoroleite 10 BepUOUETPO OE HOUPVO PIKPOKUUATV.

+ Mnv exBétete To Bepuopetpo oe emadn pe GAdya 1j oe Beppokpaoieg mov
unepPaivouv Toug 200°C (392°F).

+ Na puldooetal pakptd ané ta naidid.

+ Aev guviotarat n xprion Tou and naidld katw Twv 12 eTwv.

ZYNTHPHEH:

+ MAévete Tov avaoupdpevo aloBnTripa Ge oamouvovepo TPV Kal PETa amnd
Kk@Be xprion, yia va arodOyete Ti¢ SlaoTaupolpeves HOADVTEL.

+ Ta va kabapioeTe T0 LONOITIO BePUOPETPO, XPNOILOMOLTTE éva LYPO TV
Mnv BubiCete To BepuopETPO OTO VEPO.

+ Ta va anodyete TUYOV {niLd, Hnv XpnolomoleiTe anoppuTAVTIKA A AELaVTIKG
KabaploTika.

MPOZTAZIA TOI MEPIBAAAONTOZ:

‘Otav Aiéet n {wry autou Tou mpoidvTog, metdéTe To o€ e1dikd KAdo
QVaKOKAWONG yia NAEKTPOAOYIKA Kat NAEKTPOVIKA aroppipata.

TEITYHZH:

To mapdv npoidv HEPeL eyyunan yia EAATTOATA UAKOD Kal KATAOKEUAG. Y
atd v Sldpkela TG meptdSou LaX00G TG eyyUNong, T EAATTWUATA UAKOD
Kal kataokeuig Ba emokevalovtal dwpedv (oe autr Ty mepimtwon Ba
npénet va éxete padi oag v anfidel§n ayopdc). X mapolvoa eyyonan dev
KkaAomTel TiG PAGPeG mou odeihovtal oe atvyrpata, kakn xprion 1 apéhela.
Te MepinTwaon mapanovou, aneuBuvBeiTe PWTA OTO KATACTNA ATIO OOV
Qyopaoate Tn GUCKELN.
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TERRAILLON - DINAMOLU MUTFAK TERMOMETRESI

KULLANIMDAN GNCE OKUNMALIDIR

 Her kullanimdan once ve sonra, ¢apraz bulasmay 6nlemek icin geri
sarmall sondayl sabunlu suyla yikayin. Termometreyi suyun igine
sokmayin.

o Aleti kaldinirken, hasar gérmemesi igin sondayi topladiginizdan emin
olun.

URUNOUN TANIMI
Termometre (izerinde gosterilen isaretleri taniyin:
HOLD | DURAKLATMA iSLEMi

/F | CELSIUS (C°) BIRIMLERIN FARHENHEIT (F°) BIRIMLERE
DONUSTURULMESI

UNUN KULLANIMI

GALISTIRMA / SICAKLIGIN OLGULMESI / DURDURMA:

e Galistirmak icin, dinamoyu etkinlestirmek iizere termometreyi arkadan
one dogru birkag kez sallayin. Bes kez sallamak yeterli olacaktir.

e Calisinca, sicakhgini dlcmek istediginiz yiyecek maddesinin icine
termometreyi yerlestirin. Olgiilen sicaklik ekranda gorintlenir.

¢ ~1 dakika sonunda termometre kendiliginden kapanir.

Pasta yapiminda bilinmesi gereken sicaklik seviyeleri:
Gikolatanin erime sicakligi:

- Bitter cikolata - 55°C ve 58 °C
(131°F / 136°F) arasinda
- Sutlu cikolata ve beyaz cikolata - 45°C ve 50°C
(113°F / 122°F) arasinda
- . 104°C ve 105°C
Recelin pisme sicaklig (219°F / 221°F) arasinda
Beze yapimi Benmari usulii 50°C (122°F)
Karamelin pisme sicakligi 150°C’den itibaren (302°F)
DURAKLATMA iSLEVi:
Duraklatma islevi dlciilen sicakligi birkag saniye ekranda sabit tutmaya
yarar.

e Duraklatma islevini etkinlestirmek icin, termometreyi yiyecek
maddesinin igine yerlestirip “HOLD” (BEKLET) diigmesine basin.
Ekranda “HOLD” (BEKLET) yazisi gdriintiilenir.

e Duraklatma islevini devre disi birakmak icin tekrar “HOLD” (BEKLET)
diigmesine basin. Ekrandaki “HOLD” (BEKLET) yazisi silinir.

SICAKLIK OLGUMLERININ DONUSTURULMESI:

Sicaklik dlciimii C°/F° olarak yapilabilir.

o Olgii birimini degistirmek icin « C/F » diigmesine basin: élcii birimi
ekranda goruntilenir.

OZEL BILGILENDIRMELER:

Termometre -50°C, 200 °C (-58F°, 392°F) arasindaki sicaklik seviyelerini
dlcmeye yarar.

Olgiilen sicaklik, dliilebilecek en yiiksek sicakliktan yiiksek
ise sonday hemen gikarin.

LLL Olgiilen sicaklik, dlciilebilecek en diisiik sicakliktan daha
duisiiktir.

HHH

KULLANIM UYARILARI:

e Termometrenin kullanimi sirasinda sonda ¢ok fazla isinabilir: yalitkan
eldiveniniz veya tutacaginiz olmaksizin sondaya dokunmayiniz.

e Termometreyi mikrodalga bir firnda kullanmayin.

o Termometreyi 200°C (392°F)'u asan Isllara veya atese maruz
birakmayin;

 Cocuklarin erisebilecegi yerde birakmayin.

© 12 yasindan kiigtik cocuklarin kullanmasi 6nerilmez.

BAKIM:

e Her kullanimdan once ve sonra, ¢apraz bulasmay énlemek icin geri
sarmali sondayi sabunlu suyla yikayin.

o Termometrenin diger boliimlerini temizlemek icin nemli bir siinger
kullanin. Termometreyi suyun igine sokmayin.

 Hasar verebilecedi icin, deterjan veya asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayin.

GEVRKE ORUMASI:
Kullanm omrii sona erdiginde,bu iriinii elektrikli ve elektronik
donanm atklarnn geri doniisiimil icin bir toplama noktasna teslim
mmm 60iN.
GARANTI:
Bu irlin malzeme ve imalat hatalarna kars garantilidir. Bu tiir hatalar
garantinin gecerlik siiresinde (cretsiz olarak giderilecektir (garanti
kapsamndaki sikayetler durumunda satn alm kant sunulmaldr).
Bu garantikaza, yanils kullanm veya ihmalden kaynaklanabilecek
zaralar kapsamaz. Bir sikayet durumunda, ilk olarak iriinii satna alms
oldugunuz magazaya basvurun.
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